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Sehr geehrte Gäste!

Einen goldenen Herbst – das wünschen wir Ihnen und würden  
uns freuen, wenn Sie ein wenig dieser Zeit mit uns verbringen.
Dazu haben wir einige spezielle und bewährte Angebote für die 
kommende Herbst /Winter-Saison in diesem Aue-Journal für Sie 
zusammengestellt. 

• Ganz besonders möchten wir Sie auf unsere Tage der offenen Tür  
hinweisen. An zwei Tagen steht unser Haus offen, auch mal hinter die 
Kulissen eines modernen Tagungshotels zu schauen. Dazu gibt es  
Livemusik, selbstverständlich köstliche Spezialitäten aus unserer Küche  
und ein großes Angebot für Ihre Kinder.
• Ab Ende November ist die Küche mal wieder „ganz Gans“. Die herbst­
lichen und vorweihnachtlichen Spezialangebote sind in den vergangenen 
Jahren so gut angekommen, dass wir das Programm noch ausgebaut haben.
• Genauso bei den Arrangements für Weihnachten und Silvester und  
dem sonntäglichen Tanztee; hier haben wir zusätzliche Termine in  
unser Programm aufgenommen.

Wir heißen Sie in der kommenden Jahreszeit herzlich willkommen  
und sind überzeugt, dass auch Ihnen unsere breite Angebotspalette  
Freude bereiten wird. 
Ich wünsche Ihnen viel Spaß beim Lesen und verbleibe

mit freundlichen Grüßen

Ihr 

Wilfried Rodenbach und das Mitarbeiterteam Maria in der Aue

In der Aue 1 
42929 Wermelskirchen

Fon	(02193) 5 05 - 0 
Fax	 (02193) 5 05 -101

info@tagungen-aue.de 
www.tagungen-aue.de

Ein Tag mit …
Lisa Jerlitschka, 20 Jahre, 
Auszubildende zur Hotelfachfrau

Im Rahmen meiner Ausbildung zur Hotel­
fachfrau arbeite ich zurzeit an der Rezeption 
von Maria in der Aue. 
Hier übernehme ich das Ein- und Auschecken 
unserer Gäste und betreue sie während ihres 
gesamten Aufenthalts. Auch das Bearbeiten 
von Anfragen und Reservierungen, das  
Erstellen der Wochenpläne und Veranstaltungs­
abläufe sowie das Schreiben von Rechnungen 
und Reservierungsbestätigungen gehört zu 
meinen Aufgaben. Außerdem informiere ich 
die Kollegen aus der Direktion und den ande­
ren Abteilungen über kurzfristige Änderungen 
in den Abläufen.
Da hier viele Dinge parallel ablaufen, ist es 
wichtig, volle Konzentration zu zeigen.  
Auch wenn es mal hektisch zugeht, muss  
man versuchen, die Ruhe zu bewahren.

Da auch internationale Unternehmen in  
unserem Hotel tagen, kommt es auch  
auf die Beherrschung von Fremdsprachen,  
vor allem Englisch, an.
Ich arbeite gern an der Rezeption, weil hier 
alle Abläufe des Hotels koordiniert werden 
und die Arbeit vielfältig und anspruchsvoll  
ist. Es macht mir Spaß, Ansprechpartner  
für unsere Gäste zu sein und ihre Fragen  
persönlich oder telefonisch zu beantworten.

Ihre Lisa Jerlitschka

Unsere Themen:

1	 Begrüßung 
	 und Neuigkeiten 
		
2	 Veranstaltungen

•	 Tanz zur Teatime
•	 Tage der offenen Tür
•	 Gänseessen
•	 Adventsmarkt

3	 Veranstaltungen 
•	 Gans – schön lecker
•	 Weihnachtsfeier
•	 Familienarrangement
•	 Silvesterarrangement

4	 Unsere Mitarbeiter 		
	 berichten

•	E in Tag mit ...



Tanz zur Teatime
Für alle Tanzbegeisterten

Die sonntäglichen Tanztees sind so gut bei Ihnen 
angekommen, dass wir uns entschieden haben, drei 
zusätzliche Termine mit in das Programm aufzu­
nehmen. Alle, die gerne tanzen und vor allem die 
klassischen Standardtänze mögen, sollten sich diese 
Termine in ihrem Kalender fest notieren. 

28.09.2008, 26.10.2008, 30.11.2008
jeweils sonntags von 15:00 bis 18:00 Uhr
Mindestverzehr € 10 pro Person

Tage der offenen Tür
Schauen Sie doch mal rein

Am zweiten Oktoberwochenende laden wir Sie herz­
lich zu zwei Tagen der offenen Tür ein! Wir freuen 
uns darauf, Ihnen unser Haus in seiner kompletten 
Vielfalt zu präsentieren. Neben einem bunten  
Unterhaltungsprogramm und interessanten Work­
shopangeboten bieten wir, gemeinsam mit unserem 
Partner ALEA, speziell für unsere Tagungskunden 
die erfolgsorientierte Teamtrainings- und Führungs­
kräfteschulung an. Das etwa zweistündige, intensive 
Fortbildungsprogramm beginnt jeweils um 14 Uhr.
Neueste Technik für Tagungen und Konferenzen  
sowie die neueste Mediatechnik für Zuhause erleben 
Sie bei den Präsentationen folgender Anbieter: 

• Crestron – Marktführer in Mediensteuerungs-
	 systemen

• Beyerdynamic – Mikrofontechnik

• Thonny  - Beschallungstechnik

• Epson – Beamerprojektionen 

Natürlich ist auch Ihre Familie herzlich willkommen. 
Livemusik, Kinderbetreuung und eine informative 
Ausstellung zur Entstehungsgeschichte unseres 
Hauses, dem ehemaligen Schloss Haniel, sorgen 
den gesamten Tag über für Unterhaltung. Bei einem 
Rundgang durch Maria in der Aue können Sie 
sehen, wie ein modernes Tagungshotel hinter den 
Kulissen funktioniert. Seien Sie willkommen!

Samstag, 11.10.08 und Sonntag, 12.10.08
Von 11:00 bis 18:00 Uhr

Gänseessen
Ofenfrisch und traditionell zubereitet

Ein festliches Gänseessen für vier Personen bietet 
Ihnen Maria in der Aue ab dem 11. November an.  
Eine ofenfrische Hafermastgans bester Qualität  
wird klassisch nach traditionellem Rezept mit  
Maronen, Marzipanbratapfel, Kartoffelklößen und 
Rotkohl gereicht. 

Ab dem 11. November, pro Person € 22,50.
Vorbestellung 24 Stunden im Voraus. 

Gans – schön lecker!
Lunchbuffet rund um die Gans

Die Gans steht bei unserem exklusiven Lunchbuffet 
am 23. November im Mittelpunkt. Zahlreiche frische 
Gansspezialitäten bietet die Küche von Maria in 
der Aue Ihnen an diesem Sonntag in Buffetform an. 
Freuen Sie sich auf eine ruhige Lunchzeit mit der 
Delikatesse der Saison. 

Sonntag, 23. November, 12:00 bis 15:00 Uhr, 
Buffet € 27,50. Kinder und Jugendliche  
bis 14 Jahre € 17,50

Weihnachtsfeier & Co.
Ob privat oder geschäftlich – ganz individuell 

Ihre Weihnachtsfeier im Bergischen Land: Ob mit 
Freunden, Familie oder Firmenkollegen, für Ihr  
individuelles Fest in der Vorweihnachtszeit halten 
wir spezielle Arrangements für Sie bereit. Egal ob 
Sie Menu oder Buffet bevorzugen, klassisch oder 
ganz modern – unser Team berät Sie gerne bei den 
Vorbereitungen. Wir freuen uns auf Sie.

Adventsmarkt in der Aue
Kunsthandwerk im Schlosshof

Vorweihnachtliche Idylle abseits der Großstadt 
– dafür ist der Adventsmarkt im romantischen 
Schlosshof von Maria in der Aue bekannt. Die stil­
voll geschmückten Stände bieten echtes, von Hand 
gefertigtes Kunsthandwerk aus der „Engelswerkstatt“. 
Das vorweihnachtliche Programm begeistert Jung 
und Alt, die besinnliche Adventsmusik stimmt Sie 
beim Schlendern auf das Weihnachtsfest ein. Es gibt 
viel zu entdecken – lassen Sie sich begeistern. 

Vom 1. bis 4. Adventswochenende jeweils samstags 
und sonntags von 11:00 bis 19:00 Uhr

Fünf Tage für die Familie
Eine Auszeit zum Jahreswechsel

Zur „Erholung pur“ unterbreiten wir Ihnen und  
Ihrer Familie ein vielfältiges Silvesterarrangement.  
Für Kinder und Jugendliche haben wir phantasie­
volle Kreativangebote erarbeitet. Für die Erwachse­
nen bietet unser Haus die Möglichkeit, einmal so 
richtig auszuspannen: im Schwimmbad, in der  
Sauna, im Dampfbad, bei langen Spaziergängen 
durch die weitläufige Landschaft des Bergischen 
Landes oder einfach beim gemütlichen Nichtstun.
Höhepunkt des 5 - Tage - Angebotes ist der feierliche 
Silvesterabend mit Tanz und Unterhaltung.  
Das neue Jahr beginnen Sie ganz entspannt am 
Neujahrstag mit einem köstlichen Brunch. 

27. Dezember bis 1. Januar, 5-Tage-Angebot  
inklusive Übernachtung, Vollpension, 
Silvesterarrangement, Halbpension am  
An- und Abreisetag
Erwachsene € 380, Kinder bis 2 Jahre € 75 
Kinder 3 bis 9 Jahre € 194
Kinder 10 bis 15 Jahre € 215
Einzelzimmerzuschlag € 45

Silvester 2008/2009
Musik, Gaumenschmaus und Feuerwerk

Lassen Sie das Jahr ganz gemütlich ausklingen.  
Das kreative Galabuffet unseres Küchenchefs lässt  
keine kulinarischen Wünsche offen. Zum Tanz  
spielen die Bänditz, eine Band mit erstklassiger  
Besetzung. Frontsänger Marco Matias belegte den 
2. Platz  in der ZDF Castingshow „Die Deutsche 
Stimme“. Um Mitternacht erleben Sie das idyllische 
Auetal im Schein des farbenfrohen, faszinierenden 
Feuerwerks. Erleben Sie mit uns einen unvergess­
lichen Jahreswechsel. 

Montag, 31. Dezember, Silvesterarrangement  
inklusive Aperitif, Galabuffet, Silvesterprogramm, 
Übernachtung und Neujahrsbrunch 
pro Person € 165, Einzelzimmerzuschlag € 20

Frühere Anreise möglich.


