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kardinal schulte haus
Kalte Vorspeisen

Gemischter Salat mit Ei und Cro(tons Euro 5,50

Bunter Salat nach Hirtenart

mit Paprika, Gurken, Tomaten, Zwiebeln,

Oliven und Schafskése Euro 6,50
Geflligelsalat

mit Spargel und Champignons

in der Mini-Ananas Euro 7,50
Gemischte Blattsalate mit Crevetten

in Tomatenvinaigrette Euro 8,00
Apfel-Sellerie-Salat mit

Schwarzwadlder Schinken Euro 8,00

* k%

Honigmelone mit Parmaschinken Euro 8,50
Mediterranes Grillgemise

mit italienischer Salami

und eingelegtem Ziegenkase Euro 9,50
Gerducherte Entenbrust mit

Salat von Apfeln und Mangos Euro 10,50
Lachs-Crépe-Rollchen, Rducherlachsscheiben

und Tatar von der Rauchforelle

an Salatbouquet Euro 12,50

Salatvariationen mit Seezungenfilet,
Lachsmedaillon und Riesengarnele

in Krautervinaigrette Euro 14,50

Inklusivpreise pro Person - Anderungen vorbehalten - Stand 02/12
Aus lebensmittelrechtlichen Griinden ist es leider nicht mdglich, dass von uns zubereitete Speisen das Haus verlassen.

Die Preise fiir Bifetts wurden bei einer Mindestzahl von 25 Personen kalkuliert. Bei einer geringeren Personenzahl behalten wir uns einen Preisaufschlag vor.
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Suppen

Hahnerbrithe mit Krauterkl6Bchen Euro 5,50
Brokkolirahmsuppe mit Pinienkernen Euro 5,50
Rahmsuppe von frischen Krdutern Euro 5,50
Tomatensuppe mit Créme fraiche Euro 5,00
Rinderkraftbriihe mit Fladle Euro 5,50

Kartoffelrahmsuppe mit
Lauch und Crevetten Euro 6,00

Rieslingrahmsuppe
mit Garnelenspiefichen Euro 6,50

Warme Vorspeisen

Frische Bandnudeln
mit Austernpilzen in Schnittlauchsauce Euro 8,00

Gebratenes Lachsmedaillon
auf Gemdisestiften mit griiner Sauce Euro 9,50

Gerduchertes Schweinefilet

mit Friichten und Nussen gefiillt,

dazu Mangosauce

und Dippekochen von Kochbananen und StiBkartoffeln Euro 10,00
Gemiisestrudel mit Frischkdsesauce

und gebratenem Kaninchenriickenfilet Euro 10,00
Gediinstete Seezungenfilets

mit Blattspinat,

Orangen-Pfeffersauce und Wildreis Euro 16,50

Inklusivpreise pro Person - Anderungen vorbehalten - Stand 02/12
Aus lebensmittelrechtlichen Griinden ist es leider nicht mdglich, dass von uns zubereitete Speisen das Haus verlassen.

Die Preise fiir Bifetts wurden bei einer Mindestzahl von 25 Personen kalkuliert. Bei einer geringeren Personenzahl behalten wir uns einen Preisaufschlag vor.
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Hauptgerichte

Schweinertickensteak

mit Birne und Briekdse liberbacken,
dazu frisches Gemiise

und Herzoginkartoffeln

Schinken-Krustenbraten

mit Pfeffersauce,

dazu frisches Gemiise

und kleine gebratene Kartoffeln

Gebratene Lachsschnitte
mit Rieslingsauce,

dazu Blattspinat

und tournierte Kartoffeln

Gebratenes Wolfsbarschfilet
auf Paprikagemdise,
dazu gemischter Reis

Gebratenes Schweinefilet
mit Krduterchampignons,
Gemdise der Saison

und gratinierte Kartoffeln

Hahnchenbrustfilet

mit Pfifferlingen in Kerbelrahmsauce,
dazu Brokkoli

und Bandnudeln

Glacierte Kalbsnuss mit Madeirasauce,
dazu frisches Gemiise, Champignons
und gratinierte Kartoffeln

Rosa gebratene Lammhiifte
mit Rosmarinsauce,

dazu provenzalisches Gemiise
und rémische Nocken

* k%

* k%

* k%

* k%

* k%

Euro 15,00

Euro 15,00

Euro 16,00

Euro 16,50

Euro 16,50

Euro 16,50

Euro 17,50

Euro 18,00

Inklusivpreise pro Person - Anderungen vorbehalten - Stand 02/12

Aus lebensmittelrechtlichen Griinden ist es leider nicht mdglich, dass von uns zubereitete Speisen das Haus verlassen.

Die Preise fiir Bifetts wurden bei einer Mindestzahl von 25 Personen kalkuliert. Bei einer geringeren Personenzahl behalten wir uns einen Preisaufschlag vor.
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Fortsetzung Hauptgerichte

Rosa gebratenes Roastbeef

mit Schalotten in Rotweinsauce,

dazu frisches Gemiise

und gratinierte Kartoffeln Euro 19,50

Ziircher Kalbsgeschnetzeltes

mit frischen Champignons in Rahmsauce,

dazu hausgemachte Spatzle, Kartoffelrosti

und Blattsalate Euro 19,50
Rinderfiletsteak mit Pfefferrahmsauce,

frischem Gemiise

und Macairekartoffeln Euro 24,00

Kalbsfilet am Stiick gebraten,

mit Basilikumsauce,

frischem Gemiise

und Herzoginkartoffeln Euro 25,00

Vegetarisches Hauptgericht

Krautercrépe

mit Mozzarella-Spinat-Fillung,

dazu gebackene Austernpilze

und Paprikacreme Euro 10,00

Inklusivpreise pro Person - Anderungen vorbehalten - Stand 02/12
Aus lebensmittelrechtlichen Griinden ist es leider nicht mdglich, dass von uns zubereitete Speisen das Haus verlassen.

Die Preise fiir Bifetts wurden bei einer Mindestzahl von 25 Personen kalkuliert. Bei einer geringeren Personenzahl behalten wir uns einen Preisaufschlag vor.
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Desserts

Tirami Su Euro 5,50
Salat von frischen Friichten der Saison

mit Vanilleeis Euro 6,50
Joghurt-Sahne-Créeme

mit Beerengriitze Euro 6,50
Mangoschaum

mit Friichten der Saison Euro 7,00
Hausgemachtes Vanille- und Schokoladenparfait Euro 7,00
Mousse von weiler und dunkler Schokolade Euro 7,00
Pochierte Vanillecreme

mit marinierten Orangenscheiben und Hippengeback Euro 7,50
Himbeerparfait und Panna Cotta

mit Mangosauce Euro 7,50
Dessertvariationen

mit hausgemachtem Eis, Créme und Friichten Euro 9,00
Franzosische Kdseauswahl Euro 9,00
Kadsebrett (mind. 15 Personen) ab Euro 7,00/ Person

Inklusivpreise pro Person - Anderungen vorbehalten - Stand 02/12
Aus lebensmittelrechtlichen Griinden ist es leider nicht mdglich, dass von uns zubereitete Speisen das Haus verlassen.

Die Preise fiir Bifetts wurden bei einer Mindestzahl von 25 Personen kalkuliert. Bei einer geringeren Personenzahl behalten wir uns einen Preisaufschlag vor.



=1

kardinal schulte haus
Menii 1

Tomatensuppe mit Creme fraiche
Schweineriickensteak
mit Birne und Brie (iberbacken,
dazu frisches Gemlise
und Herzoginkartoffeln
Joghurt-Sahne-Creme mit Beerengriitze
Euro 26,50

Menii 2
Brokkolirahmsuppe mit Pinienkernen
Prager Schinken mit Pfeffersauce,
frischem Gemdise, Salzkartoffeln
und gratinierten Kartoffeln
Rote Griitze mit Vanillesauce
Euro 27,00

Menii 3
Rahmsuppe mit frischen Krdutern
Rinder- und Schweinebraten,
mit frischem Gemiise, Champignons,
Salzkartoffeln und Kartoffelkroketten
Mousse von dunkler Schokolade
Euro 29,00

Menii 4
Gemischter Salat mit Ei und Crodtons

*kk

Rinderkraftbriihe mit Fladle
Gebratenes Schweinefilet mit Krduterchampignons,
Gemdise der Saison
und gratinierten Kartoffeln
Vanilleeis mit heien Kirschen
Euro 34,00

Inklusivpreise pro Person - Anderungen vorbehalten - Stand 02/12
Aus lebensmittelrechtlichen Griinden ist es leider nicht mdglich, dass von uns zubereitete Speisen das Haus verlassen.

Die Preise fiir Bifetts wurden bei einer Mindestzahl von 25 Personen kalkuliert. Bei einer geringeren Personenzahl behalten wir uns einen Preisaufschlag vor.
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Menii 5
Honigmelone mit Parmaschinken

*k*k

Kartoffelsuppe mit Lauch und Crevetten
Glacierte Kalbsnuss mit Madeirasauce,
frischem Gemlise, Champignons
und gratinierten Kartoffeln
Mangoschaum mit Friichten der Saison
Euro 39,00

Menii 6
Gerducherte Entenbrust
mit Salat von Apfeln und Mangos
Frische Bandnudeln
mit Austernpilzen in Schnittlauchsauce
Gebratene Lachsschnitte mit Rieslingsauce,
dazu Blattspinat
und Reis
Salat von Friichten der Saison
mit Himbeerparfait
Euro 42,00

Menii 7
Salatvariationen mit Seezungenfilet,
Lachsmedaillon und Riesengarnele
in Krdutervinaigrette

*k*k

Brokkolirahmsuppe mit Pinienkernen
Rinderfiletsteak mit Rotweinsauce,
glacierten Schalotten,
frischem Gemiise
und Macairekartoffeln
Vanille- und Schokoladenparfait
mit heillen Beeren
Euro 51,50

Inklusivpreise pro Person - Anderungen vorbehalten - Stand 02/12
Aus lebensmittelrechtlichen Griinden ist es leider nicht mdglich, dass von uns zubereitete Speisen das Haus verlassen.

Die Preise fiir Bifetts wurden bei einer Mindestzahl von 25 Personen kalkuliert. Bei einer geringeren Personenzahl behalten wir uns einen Preisaufschlag vor.
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Menii 8
Hausgemachte Kalbfleischterrine
mit Friséesalat

*kk

Rahmsuppe von frischen Krdutern
Gedlinstetes Seezungenfilet
mit Orangen-Pfeffersauce
Rosa gebratene Lammbhiifte
mit Rosmarinsauce,
dazu provenzalisches Gemiise
und rémische Nocken
Mangoschaum
mit Friichten der Saison
Euro 56,00

Menii 9
Gemischte Blattsalate
mit Crevetten
in Kréutervinaigrette

*kk

Brokkolirahmsuppe mit Pinienkernen
Gebratenes Doradenfilet
auf mediterranem Gemdise
Kalbsfilet am Stiick gebraten,
mit Basilikumsauce,
frischem Gemdse
und Herzoginkartoffeln
Dessertvariationen
mit Eis, Créme und Friichten
Euro 60,00

Inklusivpreise pro Person - Anderungen vorbehalten - Stand 02/12
Aus lebensmittelrechtlichen Griinden ist es leider nicht mdglich, dass von uns zubereitete Speisen das Haus verlassen.

Die Preise fiir Bifetts wurden bei einer Mindestzahl von 25 Personen kalkuliert. Bei einer geringeren Personenzahl behalten wir uns einen Preisaufschlag vor.
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Vorschlag Nr. 1
Kalt-Warmes Biifett

Kalte Platten
Pochierte Lachstranchen mit griiner Sauce

* k%

Melonenschiffchen mit rohem Schinken

* k%

Hackfleischbéllchen mit Chilisauce

Salate
Apfel-Sellerie-Salat

* k%

Kartoffelsalat mit Gurke und Ei

* k%

Blattsalate mit verschiedenen Dressings

* k%

Speck-Krautsalat

Warme Gerichte
Prager Schinken und Rinderschmorbraten,
dazu Gemiseauswabhl
und gratinierte Kartoffeln

Desserts
Beerengriitze mit Vanillesauce

* k%

Bayerische Creme mit Friichten

Kéasebrett

* k%

Brotauswahl und Butter
Euro 32,50

Inklusivpreise pro Person - Anderungen vorbehalten - Stand 02/12
Aus lebensmittelrechtlichen Griinden ist es leider nicht mdglich, dass von uns zubereitete Speisen das Haus verlassen.

Die Preise fiir Bifetts wurden bei einer Mindestzahl von 25 Personen kalkuliert. Bei einer geringeren Personenzahl behalten wir uns einen Preisaufschlag vor.
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Vorschlag Nr. 2
Kalt-Warmes Biifett

Kalte Platten
Medaillons vom Schweinefilet
Garnelencocktail mit griinen Bohnen,
roten Zwiebeln und Apfeln
Frischkdsecanapes und Kasewdirfel
mit Friichten garniert

Salate
Zwiebel-Ananas-Salat in Currymarinade

* k%

Kartoffelsalat in Dillvinaigrette

* k%

Blattsalate mit verschiedenen Dressings

* k%

Frischkostsalate

Warme Gerichte
Hahnchenbrustmedaillons mit Speck ummantelt,
auf Brokkoli-Pilzragout,
dazu Bandnudeln
Gebratenes Tilapiafilet (Buntbarsch)
mit Cherrytomaten und Oliven,
dazu Basilikumsauce
und Reis

Desserts
Schokoladencremetdpfchen

*k%

Salat von frischen Friichten

*k%

Brotauswahl und Butter

Euro 33,50

Inklusivpreise pro Person - Anderungen vorbehalten - Stand 02/12
Aus lebensmittelrechtlichen Griinden ist es leider nicht mdglich, dass von uns zubereitete Speisen das Haus verlassen.

Die Preise fiir Bifetts wurden bei einer Mindestzahl von 25 Personen kalkuliert. Bei einer geringeren Personenzahl behalten wir uns einen Preisaufschlag vor.
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Vorschlag Nr. 3
Kalt-Warmes-Biifett

Kalte Platten
Réllchen von gerduchertem Matjesfilet
und Lachsmedaillons mit Honig-Senf-Sauce

* k%

Geflligelplatte mit Friichten

Salate
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum

* k%

Rheinischer Krautsalat

* k%

Blattsalate mit verschiedenen Dressings

* k%

Apfel-Lauch-Salat mit gerésteten Sonnenblumenkernen

Warme Gerichte
Ziircher Kalbsgeschnetzeltes
mit frischen Champignons in Rahmsauce,
dazu Kartoffelrosti
Tortelloni-Gemiise-Gratin
mit Kdsesauce liberbacken

Desserts
Mousse von weiBer und brauner Schokolade

* k%

Ananas mit verschiedenen Eissorten gefiillt

Késebrett

* k%

Brotauswahl und Butter

Euro 36,00

Inklusivpreise pro Person - Anderungen vorbehalten - Stand 02/12
Aus lebensmittelrechtlichen Griinden ist es leider nicht mdglich, dass von uns zubereitete Speisen das Haus verlassen.

Die Preise fiir Bifetts wurden bei einer Mindestzahl von 25 Personen kalkuliert. Bei einer geringeren Personenzahl behalten wir uns einen Preisaufschlag vor.
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Vorschlag Nr. 4
Kalt-Warmes-Biifett

Kalte Platten
Antipasti
-eingelegtes Gemdse, umlegt mit Parmaschinken-

* k%

Roastbeefplatte mit Tatarensauce

* k%

Marinierte Garnelen mit Bressoschaum im Glas

Salate
Waldorfsalat

* k%

Kartoffel-Gemiuise-Salat

* k%

Blattsalate mit verschiedenen Dressings

Warme Gerichte
Rosa gebratene Schweinefilets
mit Krautersauce,
Gemiseauswahl
und Kartoffelkroketten
Gebratene Lachs- und Forellenfilets
auf Makkaroni-Spinat-Gratin

Desserts
Rotweincreme

* k%

Salat von frischen Friichten

Kasebrett

* k%

Brotauswahl und Butter

Euro 42,00

Inklusivpreise pro Person - Anderungen vorbehalten - Stand 02/12
Aus lebensmittelrechtlichen Griinden ist es leider nicht mdglich, dass von uns zubereitete Speisen das Haus verlassen.

Die Preise fiir Bifetts wurden bei einer Mindestzahl von 25 Personen kalkuliert. Bei einer geringeren Personenzahl behalten wir uns einen Preisaufschlag vor.
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Vorschlag Nr. 5
Kalt-Warmes-Biifett

Kalte Platten
Schweinemedaillons
mit Backpflaumen und Apfeln garniert

* k%

Honigmelone mit Schwarzwadlder Schinken

* k%

Gefliigelcocktail

Salate
Salat von Seeteufel, Garnelen, Sardellenfilets,
Lauchzwiebeln, Tomaten, Prinzessbohnen,
Kapern und roten Zwiebeln

* k%

Marinierte Champignons

* k%

Paprika-Gurken-Mais-Salat

* k%

Blattsalate mit Balsamicodressing

Warme Gerichte
Gebratene Kalbshiifte mit Madeirasauce
und Kartoffel-Zucchini-Gratin
Gedlinstete Lachsschnitte
mit Rieslingsauce,
Gemoiisestreifen
und Bandnudeln

Desserts
Joghurt-Sahne-Créme mit Himbeermark

*kk

Stracciatella-Krokant-Parfait mit Orangensalat

Késebrett

*kk

Brotauswah! und Butter

Euro 47,00

Inklusivpreise pro Person - Anderungen vorbehalten - Stand 02/12
Aus lebensmittelrechtlichen Griinden ist es leider nicht mdglich, dass von uns zubereitete Speisen das Haus verlassen.

Die Preise fiir Bifetts wurden bei einer Mindestzahl von 25 Personen kalkuliert. Bei einer geringeren Personenzahl behalten wir uns einen Preisaufschlag vor.
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Vorschlag Nr. 6
Festliches Biifett

Kalte Platten
Fisch- und Meeresfriichteplatte mit zweierlei Dips

* k%

Geflugelmedaillons mit Friichten garniert

* k%

Kleine Windbeutel mit Frischkdsecréeme

Salate
Ratatouillesalat

* k%

Kartoffelsalat mit Wurzelgemiise

* k%

Blattsalate der Saison

* k%

Ananas-Lauch-Salat

Warme Gerichte
Geschnetzeltes vom Schweinefilet
mit Apfelwiirfeln in Cassissauce,
dazu Kartoffelrosti
Gebratenes Kalbsfilet mit Austernpilzen
in Weinbrandsauce,
dazu Gemiseauswabhl
und Bandnudeln

Desserts
Nougatparfait

*kk

Mangocréme mit Friichten

*k%

Franzosische Kadseauswahl

*k%

Brotauswahl und Butter

Euro 58,00

Inklusivpreise pro Person - Anderungen vorbehalten - Stand 02/12
Aus lebensmittelrechtlichen Griinden ist es leider nicht mdglich, dass von uns zubereitete Speisen das Haus verlassen.

Die Preise fiir Bifetts wurden bei einer Mindestzahl von 25 Personen kalkuliert. Bei einer geringeren Personenzahl behalten wir uns einen Preisaufschlag vor.
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Vorschlag Nr. 7
Kolsch-Bergisches-Biifett

Kalte Platten
Halve Hahn - Réggelchen mit altem Hollander

*kk

Koélsch Kaviar - Blutwurst mit Zwiebelringen

* k%

Koélner Leberwurst mit Gewtirzgurken

* k%

Mettfrikadellen

* k%

Matjesrolichen mit Preiselbeersahne

Salate
Speck-Kartoffelsalat

* k%

Griiner Salat mit Schmand

* k%

Bunter Krautsalat

Warme Gerichte
Krustenbraten vom Schweineschinken
mit Gemiiseauswahl
und Béchamel-Kartoffeln
Rindfleischsuppe
mit Eierstich und GrieBklofRchen

Desserts
Milchreis mit Kirschen

*kk

Karamelcréme
Brotauswahl und Butter

Euro 28,00

Inklusivpreise pro Person - Anderungen vorbehalten - Stand 02/12
Aus lebensmittelrechtlichen Griinden ist es leider nicht mdglich, dass von uns zubereitete Speisen das Haus verlassen.

Die Preise fiir Bifetts wurden bei einer Mindestzahl von 25 Personen kalkuliert. Bei einer geringeren Personenzahl behalten wir uns einen Preisaufschlag vor.
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Vorschlag Nr. 8
Vegetarisches, vollwertiges Biifett

Kalte Gerichte

Apfel-Mohren-Frischkost mit Sonnenblumenkernen

* k%

Kartoffelsalat mit Sauerrahm

* k%

Bunter Nudelsalat
mit Lauchzwiebeln, M&hren, Mais, Tomaten und Paprika

* k%

Orangen- und Chicorée-Salat

* k%

Frischkdseterrine mit gefillten Tomaten

* k%

Kaseauswahl vom Brett

Warme Gerichte

Hirsemedaillons mit Paprika-Krauter-Dip

* k%

Ofenkartoffeln in Currysahne

* k%

Getreide-Walnuss-Bratling mit Gemiisebolognese

* k%

Gebackene Zucchini- und Auberginenscheiben

Desserts
Avocadocréme mit Pistazien

**kk

Salat von frischen Friichten

Brotauswahl und Butter

Euro 23,50

Inklusivpreise pro Person - Anderungen vorbehalten - Stand 02/12
Aus lebensmittelrechtlichen Griinden ist es leider nicht mdglich, dass von uns zubereitete Speisen das Haus verlassen.

Die Preise fiir Bifetts wurden bei einer Mindestzahl von 25 Personen kalkuliert. Bei einer geringeren Personenzahl behalten wir uns einen Preisaufschlag vor.
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Pauschalangebote fiir Imbissbiifetts
Vorschlag 1

Baguette/ Schnittchen (3 Stiick p. P.) mit:

gebeiztem Lachs
rohem und gekochtem Schinken
Roastbeef
Kasseler
Salami
verschiedenen Sorten Kase

* k%

Meatballs

Geflligelcocktail

* k%

Melone mit rohem Schinken

* k%

Gefiillte Weinblatter

Backpflaumen im Speckmantel

* k%

Obstsalat mit Sahne

Euro 17,00

Inklusivpreise pro Person - Anderungen vorbehalten - Stand 02/12
Aus lebensmittelrechtlichen Griinden ist es leider nicht mdglich, dass von uns zubereitete Speisen das Haus verlassen.

Die Preise fiir Bifetts wurden bei einer Mindestzahl von 25 Personen kalkuliert. Bei einer geringeren Personenzahl behalten wir uns einen Preisaufschlag vor.
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Vorschlag 2
Baguette/ Schnittchen (3 Stiick p. P.) mit:

gebeiztem Lachs
rohem und gekochtem Schinken
Roastbeef
Kasseler
Salami
verschiedenen Sorten Kése

* k%

Kleine Mettenden

Matjescocktail

* k%

Salat von weiRen Bohnen

* k%

Williamsbirne
mit Gorgonzolacremefiillung

* k%

Mini-Friihlingsrollen

* k%

Milchreis
mit Friichten

Euro 18,00

Inklusivpreise pro Person - Anderungen vorbehalten - Stand 02/12
Aus lebensmittelrechtlichen Griinden ist es leider nicht mdglich, dass von uns zubereitete Speisen das Haus verlassen.

Die Preise fiir Bifetts wurden bei einer Mindestzahl von 25 Personen kalkuliert. Bei einer geringeren Personenzahl behalten wir uns einen Preisaufschlag vor.
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Vorschlag 3
Roggenbaguettes (je 1 Stlick p. P.) mit:

Schwarzwalder Schinken
Mittelaltem Gouda

* k%

Matjeshappen
auf Schwarzbrot

* k%

Garnelencocktail

* k%

Lauchtorte

Marinierter Briekdse

* k%

Gemlisesticks
mit Krduterquark

Rote Griitze
mit Vanilleeis

Euro 20,00

Inklusivpreise pro Person - Anderungen vorbehalten - Stand 02/12
Aus lebensmittelrechtlichen Griinden ist es leider nicht mdglich, dass von uns zubereitete Speisen das Haus verlassen.

Die Preise fiir Bifetts wurden bei einer Mindestzahl von 25 Personen kalkuliert. Bei einer geringeren Personenzahl behalten wir uns einen Preisaufschlag vor.
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Vorschlag 4
Baguette/ Schnittchen (3 Stiick p. P.) mit:

gebeiztem Lachs
Roastbeef

* k%

Nirnberger Rostbratwiirste
in Blatterteig

Gebackene Champignons
mit Remouladensauce

* k%

Kdse-Igel

Tomaten
mit Mozzarella

* k%

Frischkdsecanapes

Schwarzwadlder Kirschdessert

Euro 20,00

Inklusivpreise pro Person - Anderungen vorbehalten - Stand 02/12
Aus lebensmittelrechtlichen Griinden ist es leider nicht mdglich, dass von uns zubereitete Speisen das Haus verlassen.

Die Preise fiir Bifetts wurden bei einer Mindestzahl von 25 Personen kalkuliert. Bei einer geringeren Personenzahl behalten wir uns einen Preisaufschlag vor.
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Rheinisches Snackbiifett

Fléns (Blutwurst) auf Pumpernickel
mit Musik (Zwiebeln)

* k%

Halve Hahn (mittelalter Gouda) auf Roggenbaguette

* k%

Pokelzunge auf Mehrkornbaguette
mit Backpflaume und Meerrettichsahne garniert

* k%

Gabelrollmdpse

* k%

Frikadellen
mit Mostrich (Senf)

* k%

Rheinischer Weiltkrautsalat
mit Sultaninen und Mandeln

* k%

Heringssalat
mit Roter Bete und Nissen

* k%

Kartoffelsalat
mit Schmand

* k%

Apfel-Sellerie-Salat

* k%

Feiner Milchreis
mit Sahne und frischem Obst

* k%

Apfelschnee

Euro 17,00

Inklusivpreise pro Person - Anderungen vorbehalten - Stand 02/12
Aus lebensmittelrechtlichen Griinden ist es leider nicht mdglich, dass von uns zubereitete Speisen das Haus verlassen.

Die Preise fiir Bifetts wurden bei einer Mindestzahl von 25 Personen kalkuliert. Bei einer geringeren Personenzahl behalten wir uns einen Preisaufschlag vor.
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Italienisches Snackbiifett

Ciabatta/ Schnittchen (2 Stiick p. P.) mit:

Parmaschinken und Artischockenherzen
Mortadella mit Oliven-Tomaten-Konfit
Coppa-Schinken mit getrockneten, eingelegten Tomaten
Gorgonzola Kase

* k%

Vitello Tonato-Kalbfleisch
mit Thunfischsauce, Ei und Kapern

* k%

Melonensalat
mit Parmaschinken

* k%

Verschiedene Antipasti,
marinierte Gemlse

* k%

Tomaten-Mozzarella
und Basilikum

* k%

Gebratene Auberginenscheiben
mit Paprikacreme

* k%

Tomatensuppe

* k%

Tirami Su

Euro 24,00

Inklusivpreise pro Person - Anderungen vorbehalten - Stand 02/12
Aus lebensmittelrechtlichen Griinden ist es leider nicht mdglich, dass von uns zubereitete Speisen das Haus verlassen.

Die Preise fiir Bifetts wurden bei einer Mindestzahl von 25 Personen kalkuliert. Bei einer geringeren Personenzahl behalten wir uns einen Preisaufschlag vor.
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Toastecken
mit Lachstartar und Créme fraiche

* k%

Paprikaschiffchen
mit Frischkdsecréme, Mandelbldttchen und geschrotetem Pfeffer

* k%

Schwarzbrotcanapes,
verschieden garniert

* k%

Bulgur-Salat im Tomatenkérbchen

* k%

Gebackene Garnelen im Knusperteig

* k%

Mini-Frihlingsrollen
mit stiB-saurer Sauce

* k%

Chicken Wings

* k%

Speckbananen
mit Orangen-Honigsauce

* k%

Kdseigel mit Friichten

* k%

Eclairs mit Weincreme gefiillt

* k%

FruchtspieRchen

Euro 24,00

Inklusivpreise pro Person - Anderungen vorbehalten - Stand 02/12
Aus lebensmittelrechtlichen Griinden ist es leider nicht mdglich, dass von uns zubereitete Speisen das Haus verlassen.

Die Preise fiir Bifetts wurden bei einer Mindestzahl von 25 Personen kalkuliert. Bei einer geringeren Personenzahl behalten wir uns einen Preisaufschlag vor.
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Bergische Kaffeetafel

Bauernblatz mit Rosinen

* k%

Schwarzbrot und Sauerteigbrot

* k%

Rodonkuchen

* k%

Gemischter Blechkuchen

* k%

Milchreis mit Zimt und Zucker

* k%

Roher und gekochter Schinken

* k%

Leberwurst

* k%

Holldndischer Kase

* k%

Butter

* k%

Quark

* k%

Apfelkraut und Aprikosenkonfitiire

* k%

Bergische Waffeln mit Kirschen und Sahne

Kaffee und Teeauswahl

Euro 16,00 pro Person

Die Bergische Kaffeetafel ist auf 3 Stunden begrenzt.

Inklusivpreise pro Person - Anderungen vorbehalten - Stand 02/12
Aus lebensmittelrechtlichen Griinden ist es leider nicht mdglich, dass von uns zubereitete Speisen das Haus verlassen.

Die Preise fiir Bifetts wurden bei einer Mindestzahl von 25 Personen kalkuliert. Bei einer geringeren Personenzahl behalten wir uns einen Preisaufschlag vor.
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Canapes

Frischkdsecréme auf Vollkornbrot Euro 2,20 p. Stiick
Roastbeef auf Baguette Euro 2,50 p. Stiick
Hausgebeizter Lachs auf Toast Euro 2,50 p. Stiick
Raucherlachs auf Toast Euro 2,70 p. Stiick
Gerduchertes Forellenfilet auf Toast Euro 2,70 p. Stiick
Westfdlischer Knochenschinken auf Roggenbrot Euro 2,50 p. Stiick
Gerduchertes Schweinefilet auf Roggenbrot Euro 2,50 p. Stiick
Mittelalter Holldnder auf Baguette Euro 2,20 p. Stiick
Tortenbrie auf Baguette Euro 2,20 p. Stiick
Gorgonzola auf Schwarzbrot Euro 2,70 p. Stiick
Gronlandgarnelen auf Toast Euro 3,00 p. Stiick

Warme Cocktailhappen

Meatballs mit Chilisauce Euro 2,10 p. Stiick
Uberbackene Champignontoastecken Euro 2,20 p. Stiick
Quiche Lorraine-Ecken Euro 2,20 p. Stiick
Niirnberger Roastbratwiirstchen Euro 2,30 p. Stiick

Inklusivpreise pro Person - Anderungen vorbehalten - Stand 02/12
Aus lebensmittelrechtlichen Griinden ist es leider nicht mdglich, dass von uns zubereitete Speisen das Haus verlassen.

Die Preise fiir Bifetts wurden bei einer Mindestzahl von 25 Personen kalkuliert. Bei einer geringeren Personenzahl behalten wir uns einen Preisaufschlag vor.
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Blechkuchenauswahl

Apfelstreusel 2,40 Euro pro Stiick
Créme-Streusel 2,40 Euro pro Stiick
Eierschecke 2,40 Euro pro Stiick
Frucht-Crémestreusel 2,40 Euro pro Stiick
Gedeckte Apfelschnitte 2,40 Euro pro Stiick
Kase-Aprikosen-Streusel auf Mirbeteig 2,40 Euro pro Stiick
Katharina-Streusel (mit Kirschen und Vanillecreme) 2,40 Euro pro Stiick
Kirschstreusel (Hefe) 2,40 Euro pro Stiick
Bergische Apfelschnitte (Apfel, Vanillecreme Streusel) 2,70 Euro pro Stiick
Butter-Aprikosen-Schnitte (nach Saison) 2,70 Euro pro Stiick
Butter-Rhabarber-Schnitte (nach Saison) 2,60 Euro pro Stiick
Frischobst-Schnitte 2,60 Euro pro Stiick
Weinschaum-Apfel-Schnitte 2,70 Euro pro Stiick
Weinschaum-Trauben-Schnitte 2,70 Euro pro Stiick
Schwarzwalder-Kirsch-Schnitte 2,90 Euro pro Stiick
Nuss-Sahne-Schnitte 2,90 Euro pro Stiick
Schokoladen-Sahne-Schnitte 2,90 Euro pro Stiick
Erdbeerschnitte (nach Saison) 3,20 Euro pro Stiick
Portion Sahne 0,60 Euro pro Person

Bitte beachten Sie, dass wir lhnen den Blechkuchen immer in einer Staffelung von 11 Stiicken anbieten.

Inklusivpreise pro Person - Anderungen vorbehalten - Stand 02/12
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Die Preise fiir Bifetts wurden bei einer Mindestzahl von 25 Personen kalkuliert. Bei einer geringeren Personenzahl behalten wir uns einen Preisaufschlag vor.
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Bergische Apfel-Torte
(frische Apfel, Vanillecréme, Streusel)

Gedeckte Apfel-Torte
Eierlikor-Sahne-Torte
Flockensahne

Frischobsttorte
Herrentorte-Buttercreme
Himbeertorte mit Vanillecréme
Kdse-Mandarinen-Sahnetorte
Kdse-Sahnetorte
Mozarttorte-Buttercreme
Kéasestreusel Torte
Levantiner Apfeltorte

(Apfel, Marzipan, Haselnisse,

Florentinerguss)

Nougattorte-Buttercreme

Philadelphia Crémetorte mit Friichten

Pralinentorte

Schwarzwiélder-Kirschtorte

Schokoladen-Sahne-Torte

Portion Sahne

Tortenauswabhl

12 Stiicke pro Torte
12 Stiicke pro Torte
16 Stilicke pro Torte
16 Stiicke pro Torte
12 Stiicke pro Torte
16 Stilicke pro Torte
12 Stiicke pro Torte
16 Stiicke pro Torte
16 Stilicke pro Torte
16 Stiicke pro Torte

12 Stiicke pro Torte

12 Stiicke pro Torte
16 Stiicke pro Torte
12 Stiicke pro Torte
16 Stilicke pro Torte
16 Stilicke pro Torte

16 Stiicke pro Torte

3,60 Euro pro Stiick
3,60 Euro pro Stiick
3,60 Euro pro Stiick
3,60 Euro pro Stiick
3,60 Euro pro Stiick
3,60 Euro pro Stiick
3,60 Euro pro Stiick
3,60 Euro pro Stiick
3,60 Euro pro Stiick
3,60 Euro pro Stiick

3,60 Euro pro Stiick

3,60 Euro pro Stiick
3,60 Euro pro Stiick
3,60 Euro pro Stiick
3,60 Euro pro Stiick
3,60 Euro pro Stiick
3,60 Euro pro Stiick

0,60 Euro pro Person

Weitere Torten auf Anfrage (z.B. Erdbeertorte und andere Torten nach Saison)
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