
 

 

*Kein Abendbuffet! Preise laut „anno17“ Karte.  

Bei Fragen zu Zusatz- und Inhaltsstoffen, insbesondere Allergene,  

wenden Sie sich bitte an unser Service-Team. 
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MON TAG  
Puten Geschnetzeltes Zürich mit Champignons 

Gemüse vom Markt und Spätzle 

 
Vegetarisch 

Gemüse im Bierteig gebacken  

an Kräuter Quark und Tomaten Bulgur  

 

 

DIENSTAG  
Hähnchenschenkel Bäckerin  

mit Gemüse und Kartoffeln  

 

Vegetarisch 

Gemüserösti mit Schweitzer Käse überbacken 

 

 

MI T TWOCH  
 Knusprig gebackene Lasagne  

 

Vegetarisch 

Blumenkohlkäse Metallion  

mit Tomate und Käse überbacken  

an Kräuter Ebly 

  

 

 

 

DONNERSTAG  

S CHN I TZ EL -ABEND  

 
24,50 € p.P. inkl. Tafelwasser  

von unserer Wasser-Bar 

 

Salatbuffet 

Feinkostsalate 

verschiedene kalte und warme Vorspeisen 

 

 

Schnitzel vom Jungschweinrücken/ 

von der Hähnchenbrust 

 

Champignonrahmsauce   

 

Vegetarisch 

 

Valess-Schnitzel V 

 

Highlight  

  

„Schnitzel mit Speck und Röstzwiebeln“ 

 

dazu 

 Pommes und Bratkartoffeln, 

frisches Gemüse vom Markt, 

Ketchup und Mayonnaise 

 

 

Dessert & Käseauswahl 

Brot und Butter 

 

 



 

 

*Kein Abendbuffet! Preise laut „anno17“ Karte.  

Bei Fragen zu Zusatz- und Inhaltsstoffen, insbesondere Allergene,  

wenden Sie sich bitte an unser Service-Team. 

 

 

 
 
 

 

F R E I T A G  

Paella  

 

Vegetarisch 

 
Falafel in Chili Sauce  

mit frischem Gemüse und Fladenbrot 

 

S A M S T A G   

Kassler Schweinerücken auf Dijonsenf Sauce 

dazu Sauerkraut und Püree 

 

Vegetarisch 

 

Kärtner Kartoffelpfanne  

mit Frischem Gemüse 
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ABENDBUFFET 
 

24,50€ p.P. inkl. Tafelwasser 

von unserer Wasser-Bar 

 

Feinkostsalate 

verschiedene kalte und  

warme Vorspeisen 

 

zwei warme Gerichte 

 

Dessert & Käseauswahl 

Brot und Butter 

 

 

 


