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Wochenkarte | Lunchbuffet | 02.02-08.02.2026 

MONTAG  
Cordon Bleu vom Schwein  

mit Erbsen & Möhren dazu Kroketten 

 

 

Vegetarisch 

Broccoli Törtchen an Korianderschaum mit 

Pommes Parisienne 

 

D I ENSTAG  
Krustenbraten vom Strohschwein  

an Thymianjus mit Rahmwirsing  

und Semmelknödel 

 

 

Vegetarisch 

 

Kohlrabi Auflauf  

mit Kräutersauce 

 

 

M I T TWOCH  
Hacksteak mit Schafkäse gefüllt/Bohnen und 

Ofenkartoffeln mit Kräuterquark  

 

Vegetarisch  

Tofu geschnetzeltes Asia  

mit Sprossengemüse und Mie Nudel 

 

DONNERSTAG  
Gebratene Putenkeule  

an Bayrisch Kraut und Béchamelkartoffeln 

 

Vegetarisch 

Polenta Schnitte mit Waldpilzen gefüllt  

auf Curryschaum dazu Ratatouille Gemüse 

 

 

F R E I T AG  
Wels Filet in Ei-Parmesan-Mantel gebraten  

auf Auberginen-Zucchini-Ragout mit 

Basilikumrisotto  

 

Vegetarisch  

Schwarzbrotknödel mit Gemüseragout  

in Knoblauchsahne 

 

 

SAMSTAG  
Rindergulasch mit frischen Champignons 

Rahmblumenkohl und Vollkornnudeln 

 

Vegetarisch 

Gemüse Crêpe mit Basilikumsauce  

und Mehrkornreis 

 

 

SONNTAG  
Geräuchertes Schweinefilet  

mit Rosmarin Jus Schwarzwurzeln  

und Kroketten   

 

 

Vegetarisch 

Zucchini mit Kichererbsen & Mais gefüllt  

und mit Ziegenkäse überbacken an Basmatireis 

LUN CHBU F F E T  

24,50 € p.P. inkl. Tafelwasser 

von unserer Wasser-Bar 

Salatbuffet, zwei Hauptgänge 

Vorspeise & Dessert laut Tageskarte 


