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MONTAG

Schweineriickensteak ,au four” mit Ragout fin
und Sauce Hollandaise {iberbacken
dazu Blumenkohl nach polnischer Art
und Béchamelkartoffeln

Vegetarisch
Karottentortchen
mit Champignons und Kése iiberbacken
an bunten Hiilsenfriichten

DIENSTAG

Kalbsgoulasch mit Champignons
dazu Mandelbroccoli und Hausgemachte Spatzle

Vegetarisch
Steckriiben-Kartoffelrosti
mit Gemiise und Ziegen-Kase iiberbacken

MITTWOCH

Hahnchengeschnetzeltes mit Sojasprossen,
Shiitake Pilze, Champignons, knackigem Gemiise
und Bambussprosse in Erdnusssauce
Dazu Basmatireis

Vegetarisch
Kohlroulade mit Hirse-Brennnessel-Fiillung
auf Krautersauce dazu Karamellisierte Karotten
und Fondant Kartoffeln

LUNCHBUFFET
24,50 € p.P. inkl. Tafelwasser
von unserer Wasser-Bar
Salatbuffet, zwei Hauptgange
Vorspeise & Dessert laut Tageskarte
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Benedikt

DONNERSTAG

Coqg au Vin auf Rotweinsauce
dazu gegrilltes Gemiise und Risotto

Vegetarisch
Sellerieschnitzel auf Zitronensauce
mit Gemisenudeln

FREITAG
Seelachsfilet in einer Krauter-Ei-Hiille
auf Tomaten-Sauce dazu Mangoldgemiise und
Kartoffelpiiree

Vegetarisch
Gouda-Waffel mit Waldpilze in Sahne
dazu frisches Gemiise

SAMSTAG
Involtini von der Putenbrust
gefiillt mit Spinat und Schafskase
an Basilikum-Tomatensauce
dazu Ratatouille und Ofenkartoffel

Vegetarisch
Mit Schafskdse gefiillte Paprikaschote
an Krautersauce mit Griinkernrisotto

SONNTAG

Schweinefilet unter einer Nusskruste
an lberbackenem Blumenkohl
und Herzoginkartoffeln

Vegetarisch
Gebackenes Gemiise in Tempura Teig
dazu Ofenkartoffel
mit Koriander Schmand

Bei Fragen zu Zusatz- und Inhaltsstoffen, insbesondere Allergene,
wenden Sie sich bitte an unser Service-Team.



