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Wochenkarte | Lunchbuffet | 29.04.-04.05.2024 

M O N T A G  

Geflügel-Blankette 

Champignons 

grüner & weißer Spargel 

Basmatireis 

 

Vegetarisch 

Spinat-Klößchen mit altem Gouda überbacken 

Gemüse von Pastinaken und Karotten 

Kichererbsenpüree 

 

D I E N S T A G   

Schweinerückenstreak  

mit Zwiebelmus und Käse überbacken 

Zitronen-Thymian-Jus 

glasierte junge Möhren 

Kroketten 

 

Vegetarisch 

Tofugeschnetzteltes 

Sojasprossen, Bambussprossen 

Champignons, feines Gemüse 

Erdnusssahne 

Mehrkornreis 

 

M I T T W O C H  

Rosa gebratenes Schweinefilet 

Cognac-Pfeffersauce 

Frühlingsgemüse 

Lyoner Kartoffeln 

 

Vegetarisch 

Dünne Kräuterpfannkuchen 

gefüllt mit Ragout  

von frischem grünem und weißem Spargel 

 in Bärlauchsahne 
 

 

 

   

 

 

 

  

D O N N E R S T A G  

Gegrillte Poularden Brust  

Champignons in Bärlauch Sahne 

junge Kohlrabi 

kleinen Semmelknödeln 

 

Vegetarisch 

Paprika-Käse-Waffeln 

Ragout von grünem & weißem Stangenspargel 

Sauce Malteser 

 

F R E I T A G   

Welsfilet in einer Bärlauch-Käse-Ei-Kruste 

Tomatensauce 

Mandelbroccoli 

Spaghetti 

 

Vegetarisch 

Linsenbratling mit frischem Stangenspargel 

überbacken mit Sauce Hollandaise  

neue Kartoffeln 

 

S A M S T A G  

Hackbraten mit Rosmarinjus 

Erbsen & Möhren 

Bärlauch-Quark 

Ofenkartoffeln 

 

Vegetarisch 

Parmesancrepe 

gefüllt mit Ragout 

 von grünem und weißem Spargel 

in Bärlauchsahne 
 

S O NN S T A G  

Geflügelgeschnetzeltes in Currysauce 

gebackene Ananas & Banane 

Butterreis 

 

Schnitzel vom Jungschweinrücken 

Champignonrahmsauce 

Frühlingsgemüse 

Pommes frites 

 

Vegetarisch 

Spargel-Spinat-Lasagne 
 

LUN CHBU F F E T  

22,50 € p.P. inkl. Tafelwasser 

von unserer Wasser-Bar 

Salatbuffet, zwei Hauptgänge 

Vorspeise & Dessert laut Tageskarte 


