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MONTAG
Wiener Backhendl
Warmer Kartoffelsalat

Vegetarisch
Gemuse-Wok mit
Valess, frischem Gemise und
gebratenen Nudeln

DIENSTAG

Kalbs-Geschnetzeltes ,ZUricher Art®
frisches Gemiuse und Kroketten

Vegetarisch
Vollkornspaghetti mit frischem Blattspinat,
Kirschtomaten und Walnuss-Pesto

MITTWOCH

Gyros vom Schweinerilicken
Tsatsiki, Prinzessbohnen, Krautsalat
Pommes Frites

Vegetarisch
Hausgemachte vegetarische Moussaka
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Benedikt

DONNERSTAG
SCHNITZEL-ABEND

24,50€ p.P. inkl. Tafelwasser
von unserer Wasser-Bar

Salatbuffet
Feinkostsalate
verschiedene kalte und warme Vorspeisen

Schnitzel vom Jungschweinrticken/
von der Hdhnchenbrust

Paprikarahmsauce
Zwiebelsauce

Vegetarisch

Valess-Schnitzel V

Schnitzel mit gebratenem Bacon und
Spiegelei

dazu

Pommes und Bratkartoffeln,
frisches Gemulse vom Markt,
Ketchup und Mayonnaise

Dessert & Kaseauswahl
Brot und Butter

*Kein Abendbuffet! Preise laut ,anno17” Karte.
Bei Fragen zu Zusatz- und Inhaltsstoffen, inshesondere Allergene,
wenden Sie sich bitte an unser Service-Team.
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FREITAG ABENDBUFFET

gebratenes Welsfilet mit einer Nusskruste

Erbsenplree und Bratlingen 24,50€ p.P. inkl. Tafelwasser
von unserer Wasser-Bar
Vegetarisch
Vollkornspaghetti
mit Kirschtomaten, Champignons
und frischem Blattspinat

Feinkostsalate
verschiedene kalte und
warme Vorspeisen

SAMSTAG zwei warme Gerichte
SpieBbraten mit Zwiebelsauce
gemischtes Gemuse vom Markt und Dessert & Kaseauswahl
Bratkartoffeln Brot und Butter

Vegetarisch
Cannelloni mit Ricotta und Spinat gefullt in
Tomatensauce
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. *Kein Abendbuffet! Preise laut ,anno17” Karte.
e n e -I Bei Fragen zu Zusatz- und Inhaltsstoffen, inshesondere Allergene,
wenden Sie sich bitte an unser Service-Team.



