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Wochenkarte | Lunchbuffet | 24.06.-30.06.2024 

M O N T A G  

Schnitzel vom Jungschwein 

mit Pfifferlingen und Stockschwämmchen  

in Rahmsauce 

Erbsen & Möhren 

Pommes frites 

 

Vegetarisch 

Broccoli Törtchen 

Kartoffelschaum 

Nusskartoffeln 

 

D I E N S T A G  

Paprikaschote 

Gefüllt mit Hackfleisch 

Tomatensauce 

Butterreis 

 

 

Vegetarisch 

Linsenbratling 

überbacken mit Ananas und Pecorino 

Kokosnussschaum 

frittierte Kartoffelwürfel  

 

M I T T W O C H  

Geschnetzeltes Schweinefilet 

mit Waldpilzen 

frisches Gemüse vom Markt 

Schupfnudeln 
 

Vegetarisch 
Schwarzbrot Klöße  

auf Pilzragout  

mit frischen Pfifferlingen 

 

 

D O N N E R S T A G  

Piccata Milanese von der Putenbrust 

Tomatensauce 

Mandelbroccoli 

Spaghetti 

 

 

Vegetarisch 

Valles-Geschnetzeltes 

Sojasprossen, Bambussprossen 

feinem Gemüse in Asia Sauce 

Vollkornreis 

 

F R E I T A G   

Seelachsfilet in Kräutermantel 

Tomatensauce, Orangenfenchel 

Butterkartoffeln  

 

Vegetarisch 

Mit Duxelles (Champignonfarce) 

gefüllte Tomaten 

Kerbel-Hollandaise 

Aprikosen-Walnuss-Couscous 

 

S A M S T A G  

Geflügelfrikassee 

grüner und weißer Stangenspargel 

frische Champignons 

feinem Gemüse 

Reis 

 

Vegetarisch 

Linsenbratling mit Pfifferlingen 

überbacken mit Ziegengouda 

Schnittlauchsauce 

Gemüse-Bulgur 

 

S O NN S T A G  

Schweinefilet 

Dijonsenf Sauce 

Blumenkohl polnische Art 

überbackene Rahmkartoffeln 

 

Vegetarisch 

Paprikaschote 

gefüllt mit Schafskäse 

Tomaten-Basilikumschaum 

Oliven-Bulgur 

 

LUN CHBU F F E T  

22,50 € p.P. inkl. Tafelwasser 

von unserer Wasser-Bar 

Salatbuffet, zwei Hauptgänge 

Vorspeise & Dessert laut Tageskarte 


