
 

 Bei Fragen zu Zusatz- und Inhaltsstoffen, insbesondere Allergene,  

wenden Sie sich bitte an unser Service-Team. 

 

 

 

Wochenkarte | Lunchbuffet | 08.07.-14.07.2024 

M O N T A G  

Hähnchenbrust in Cornflakes-Kruste 

Erbsen & Möhren 

Pommes frites 

 

Vegetarisch 

Süßkartoffel-Gnocchi  

mit frischem Blattspinat und  

gerösteten Cashewnüssen 

 

D I E N S T A G  

Rindergulasch mit Champingnons 

Rahm Kohlrabi 

Fettuccine 

 

 

Vegetarisch 

Vales Geschnetzeltes 

Champignons in Schnittlauchsauce 

frisches Gemüse vom Markt 

Ofenkartoffeln mit Sauer Creme 

 

M I T T W O C H  

Züricher Geschnetzeltes von der Putenbrust 

Spätzle 
 

Vegetarisch 
Kichererbsen Bällchen 

Erdnusssauce 

Gemüse-Curry aus dem Wok 

 

 

D O N N E R S T A G  

Meatballs  

mit Paprikasauce 

gegrilltes Gemüse 

Ofenkartoffeln mit Sour Cream 

 

 

Vegetarisch 

Tofu Geschnetzeltes 

in Erdnusssauce 

mit Gemüse-Bugur 

 

F R E I T A G   

Atlantikbutt mit Kräuterkruste 

Limonen-Schaum 

Blattspinat 

Risotto  

 

Vegetarisch 

Blumenkohlkäse Medaillion 

karamellisierte Rote Beete 

Vollkorn-Spätzle 

 

 

S A M S T A G  

Putengeschnetzeltes in Curryrahmsauce 

gebackene Früchte 

Reis 

 

Vegetarisch 

Sellerieschnitzel in Sesamkruste 

Bärlauch Schaum 

Broccoli 

Vollkorn-Spätzle 

 

S O NN S T A G  

Kross gebratene Putenkeule 

Thymian-Jus 

Wirsing in Rahm 

Béchamel-Kartoffeln 

 

Vegetarisch 

Berner Rösti 

mit Frühlings-Gemüse 

überbacken mit Gouda 

LUN CHBU F F E T  

22,50 € p.P. inkl. Tafelwasser 

von unserer Wasser-Bar 

Salatbuffet, zwei Hauptgänge 

Vorspeise & Dessert laut Tageskarte 


