
 

 Bei Fragen zu Zusatz- und Inhaltsstoffen, insbesondere Allergene,  

wenden Sie sich bitte an unser Service-Team. 

 

 

 

Wochenkarte | Lunchbuffet | 15.07.-21.07.2024 

M O N T A G  

Mediterranes Cordon bleu vom Schweinerücken 

mit getrockneten Tomaten und Mozzarella 

gefüllt an Ratatouille 

Pommes frites 

 

Vegetarisch 

Berner Rösti 

mit Frühlings-Gemüse & 

Käse überbacken  

 

D I E N S T A G  

Schweinerückensteak 

mit Pfifferlingen, Champignons  

 & Käse überbacken  

Rahmkohlrabi 

Bratkartoffeln 

 

 

Vegetarisch 

Blumenkohl-Käse-Medaillon 

Rote-Beete-Schaum 

Vollkornspätzle 

 

M I T T W O C H  

Geschnetzeltes von der Putenbrust 

mit frischen Pfifferlingen  

dazu Gemüse vom Markt 

Schupfnudeln 

 

Vegetarisch 
Paprikaschote 

gefüllt mit Schafskäse auf Tomatenschaum 

Basilikum-Quinoa 

 

D O N N E R S T A G  

Ringergeschnetzeltes  

mit Sojasprossen, Shi Take Pilzen 

asiatisches Gemüse 

Basmatireis 

 

 

Vegetarisch 

Sellerieschnitzel in einer Sesamkruste 

Zitronenthymiansauce 

hausgemachte Vollkornspätzle 

 

F R E I T A G   

Atlantikbutt mit Petersilien-Panade 

Zitronen-Butter 

Blattspinat 

Risotto  

 

Vegetarisch 

Wirsingroulade  

mit Gemüse-Bulgur und Ziegengouda gefüllt 

auf Paprikaschaum  

Nusskartoffeln 

 

S A M S T A G  

Tafelspitz  

mit Meerrettichsauce 

auf Spitzkohl 

Bouillonkartoffel 

 

Vegetarisch 

Nussbratling mit Pfirsich 

 Und Klosterkäse überbacken  

an Ingwersauce  

mit frischem Gemüse 

Tomatenhirse 

 

 

 

SONN T AG  

NUR  

F RÜHS TÜ CK SBU F F E T  

LUN CHBU F F E T  

22,50 € p.P. inkl. Tafelwasser 

von unserer Wasser-Bar 

Salatbuffet, zwei Hauptgänge 

Vorspeise & Dessert laut Tageskarte 


