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Wochenkarte | Lunchbuffet | 20.07.-26.07.2026 

 
 

MONTAG  
Spießbraten auf Zwiebel-Sauce  

mit frischem Gemüse vom Markt  

und Bratkartoffeln 

 

Vegetarisch 

Kartoffelauflauf mit frischem Gemüse vom Markt 

in Tomaten Sahne Sauce 

 

DIENSTAG  
 Hähnchenbrust auf Champignonrahmsauce  

mit frischem Gemüse vom Markt  

und Hausgemachte Spätzle 

    

Vegetarisch 

Wirsingroulade mit Tofu, Mozzarella  

und buntem Paprika gefüllt  

an Basilikum Schaum 

 und Kartoffel Gratin 

 

MI T TWOCH  
Cordon Bleu von Schwein  

mit getrockneten Tomaten und Schafskäse 

gefüllt an Gemüse von Zucchini und Paprika  

in Tomatensauce dazu Wedges 

 

 

Vegetarisch 

Gemüse Bowl  

mit Quinoa, Linsen,  

Sesamdressing & knusprigen Kichererbsen 

 

DONNERSTAG  
Wiener Tafelspitz auf Meerrettichsauce  

an Gemüse von Spitzkohl  

dazu Bouillonkartoffeln 

 

Vegetarisch 

Auster Pilzen in einer Sesamkruste  

auf Sprossengemüse mit Rucola-Pesto 

 

F R E I T AG  
Barschfilet gebraten an Zitronenschaum  

mit geschmortem Fenchel und Rissolé Kartoffeln 

 

Vegetarisch 

Vollkornspagetti mit frischer Blattspinat 

 und Champignons in Knoblauchsahne 

 

SAMSTAG  
Schweine Filet auf Pfeffersauce  

mit frischem Gemüse vom Markt  

und Kroketten 

 

Vegetarisch 

 

Tortilla mit Gemüse 

 

  

LUN CHBU F F E T  

24,50 € p.P. inkl. Tafelwasser 

von unserer Wasser-Bar 

Salatbuffet, zwei Hauptgänge 

Vorspeise & Dessert laut Tageskarte 


