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MONTAG DONNERSTAG
Schweinertckensteak mit Champignons Rindergulasch mit frischem Gemuse und
und Kase Uberbacken, dazu Penne-Nudeln

Prinzessbohnen und Bratkartoffeln

Vegetarisch
Vegetarisch

Ofenfrische Gemuselasagne mit Kase
Cannelloni, geflllt mit Ricotta und Spinat, Uberbacken

in Tomatensauce

DIENSTAG FREITAG
Kross gebratene Putenkeule mit »1ris ﬁ' Pﬁs;‘a mit Lachs
Rahmwirsing und Béchamelkartoffeln achsiasagne
Lachstortellini
Vegetarisch Lachsragout mit Bandnudeln
Gebackene Falafel-Béallchen mit Vegetarisch
Schafskése geflllt dazu Rahmgemdise und
R z_u gemuse t Semmelknddel auf Waldpilzragout dazu
Tomaten-Bulgur . .
frisches Gemiise vom Markt
MITTW H
OoC SAMSTAG
Zurcher Geschnetzeltes vom Schwein mit . . )
Champignons dazu frisches Gemuse vom G(;JIascfh'auE deéRlnglerkeuIe I\TT Efaprlga
Markt und hausgemachte Spatzle azutrisches 'aemuse vom iarkt un
Tagliatelle

Vegetarisch
egerarisc Vegetarisch

Valess Ragout mit Sprossengemiuse und

o . ; Gebackenes Gemuse im Tempurateig mit
SUIELOE P SIS Koriander Schmand und Kichererbsen
Ragout
LUNCHBUFFET SONNTAG

24,50 € p.P. inkl. Tafelwasser
von unserer Wasser-Bar

Salatbuffet, zwei Hauptgange

Vorspeise & Dessert laut Tageskarte Vegetarisch

Schweinefilet auf Pfefferrahmsauce mit
gebackenem Blumenkohl und Kroketten

Gebackene Austernpilze in Sesamkruste
mit GemUsenudeln und Rucola Pesto

]
I;_ﬂ! B uffet.e ra
B e n e d-l kt Bei Fragen zu Zusatz- und Inhaltsstoffen, insbesondere Allergene,

wenden Sie sich bitte an unser Service-Team.



