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MONTAG

Schweinekassler Steak auf Dijonsenf Sauce
dazu Ananas-Kraut
und Kartoffelpiree

Vegetarisch

Griechischer Nudelauflauf
mit Schafskase, Oliven und Tomaten

DIENSTAG

Ill

,Wiener Backhande
mit Erbsenpiiree
und warmen Kartoffelsalat

Vegetarisch
Vollkorn Spaghetti

mit frischem Champignon
und Blattspinat

MITTWOCH

,Ofenfrische Lasagne”
mit Kase Uiberbacken

Vegetarisch
Kartoffelpizza

mit frischem Gemuse
und Mozzarella Gberbacken
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DONNERSTAG
SCHNITZEL-ABEND

24,50€ p.P. inkl. Tafelwasser

von unserer Wasser-Bar

Salatbuffet
Feinkostsalate
verschiedene kalte und warme Vorspeisen

Schnitzel vom Jungschweinriicken
und Hahnchenbrust

Paprika-Rahmsauce
Champignonrahmsauce
Unsere Empfehlung

»Schweine-Schnitzel mit krossgebratenem Bacon
und gerdsteten Zwiebeln”

Vegetarisch
Valess-Schnitzel V
dazu
Pommes Frites und Bratkartoffeln,

frisches Gemiise vom Markt,
Ketchup, Mayonnaise und Zitronen

Dessert & Kaseauswahl
Brot und Butter

*Kein Abendbuffet! Preise laut ,,anno17“ Karte.
Bei Fragen zu Zusatz- und Inhaltsstoffen, insbesondere Allergene,
wenden Sie sich bitte an unser Service-Team.
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FREITAG
ABENDBUFFET

Seelachsschnitzel mit Zitronenecken

an Remouladensauce
24,50€ p.P. inkl. Tafelwasser

von unserer Wasser-Bar

dazu frisches Gemiise und Bratkartoffeln

Vegetarisch
Feinkostsalate

Tofu Geschnetzeltes Asia verschiedene kalte und
mit Sprossen, frischem Gemuse, Shiitake Pilzen warme Vorspeisen
und Vollkornreis

zwei warme Gerichte

SAMSTAG

Dessert & Kaseauswahl

Brot und Butter
Kross gebratene Putenkeule

auf Orangenwirsing
mit Pommes Maitre d'hotel

Vegetarisch

Kirbiscurry in Kokosnusssauce
mit Vollkornreis
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e I I e 1 Bei Fragen zu Zusatz- und Inhaltsstoffen, insbesondere Allergene,
wenden Sie sich bitte an unser Service-Team.



