
 

 Bei Fragen zu Zusatz- und Inhaltsstoffen, insbesondere Allergene,  

wenden Sie sich bitte an unser Service-Team. 

 

 

 

Wochenkarte | Lunchbuffet | 22.01.-28.01.2024 

MON T AG  

Schweinekrustenbraten mit Biersauce 

Sauerkraut & Kartoffelpüree 

 

Vegetarisch 

Picatta milanese von der Aubergine in 

Tomatensauce  

Vollkornspaghetti 

 

D I E N S T A G  

Geflügelfrikassee mit Champignons & 

Schwarzwurzeln 

Butterreis 

 

Vegetarisch 

vegetarisches Thai-Curry mit 

Süßkartoffeln, Karotten, Zucchini, Broccoli, 

Ingwer und Kokosmilch 

Vollkornreis 

 

M I T TWO CH  

Rehgulasch in Portwein-Sauerkirsch-Sauce 

Rosenkohl & Rotkohl 

Spätzle 

 

Vegetarisch 

Gebackener Feta-Käse in Sesamkruste in 

Tomatensauce mit Oliven & Peperoni 

gegrilltes Gemüse  

Hirsotto 

 

  

 
 

D ONN E R S T A G  

Hähnchenbrust in einer Mandelkruste in 

Thymianjus 

Vanillekarotten 

Herzoginkartoffeln 

 

Vegetarisch 

gefüllte Zucchini in Tomatensauce 

Couscous 

 

F R E I T A G  

Butter-Makrele mit Duxelles und Käse gratiniert 

in Zitronen-Thymian-Jus 

Grünkohl mit Boskop & Fächerkartoffeln 

 

 

Vegetarisch 

Buchweizenschmarrn an Ragout von Waldpilzen 

 

S A M S T A G  

Curry vom Schweinefilet in 

Kokosmilch mit Curry, Broccoli & Blumenkohl 

Nudeln 

 

Vegetarisch 

Tagliatelle mit Zitronengras-Curry-Sauce 

Gegrilltem Hokkaido Kürbis & gerösteten 

Kürbiskernen 

 

S ONN T A G  

Rinderroulade in Rotweinsauce  

Petersilienwurzel-Vanille-Mousse 

Béchamelkartoffeln 

 

Vegetarisch 

Auflauf von Kübis, Süßkartoffel und Ziegenkäse 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
          

 

 
LUN CHBU F F E T  

22,50€ p.P. inkl. Tafelwasser 

von unserer Wasser-Bar 

Salatbuffet, zwei Hauptgänge 

Vorspeise & Dessert laut Tageskarte 


