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HERZLICH WILLKOMMEN 

 

Im Herzen der Stadt Köln liegt das 1983 eröffnete Maternushaus. Das Tagungszentrum 

des Erzbistums Köln beeindruckt durch seine eigenwillige Architektur und zugleich 

harmonische und funktionelle Gestaltung. 

 

Die Gesamtkonzeption des Hauses vermittelt Ausgeglichenheit und Harmonie, was eine 

ideale Voraussetzung zur Durchführung von Tagungen, Kongressen und Banketten ist. 

Benannt wurde es nach dem hl. Maternus, dem ersten historisch festgehaltenen Bischof 

von Köln. 

 

Spezialisiert auf die Durchführung von Konferenzen und Seminaren verfügt das 

Maternushaus über 13 modern gestaltete und mit der neuesten Technik ausgestattete 

Tagungsräume unterschiedlichster Größe. Sie sind alle um verwinkelte Innenhöfe mit 

Brunnen angeordnet und wechseln sich ab mit Licht durchfluteten Pausenzonen, sodass 

ungestörtes Arbeiten bei Tageslicht möglich ist. 

 

Wir möchten das Ihre Veranstaltung zu Ihrem schönsten Tag im Jahr und damit zu 

einem vollen Erfolg wird. 

 

Unsere Speisen und Getränke werden ganz auf Ihre persönlichen Wünsche und Vorlieben 

und auf unsere Location abgestimmt. Vertrauen Sie unserer langjährigen Erfahrung und 

genießen Sie Ihre Veranstaltung. 
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UNSER HAUS IM ÜBERBLICK 

➢ 63 komfortable Zimmer in 3 Kategorien 

➢ 13 Tagungsräume für 3 - 480 Personen 

➢ Restaurant „Maternus“ für bis zu 140 Personen 

➢ Mediterrane Innenhöfe  

➢ Hauseigene Kapelle (Marienkapelle) 

➢ Gemütlicher Fringstreff 

➢ 2 Kegelbahnen  

➢ 2 Clubräume  

➢ Kostenloses Business Corner mit Apple - iMac Terminal im Foyer 

➢ 24h Rezeption 

➢ Foyer mit 700m² für Catering und Industrieausstellungen 

➢ Breakout Areas zum Energie tanken während Ihrer Tagungen 

UNSER VERANSTALTUNGSVERSPRECHEN 

➢ Lichtdurchflutete und klimatisierte Veranstaltungsräume 

➢ Persönliche Veranstaltungsbetreuung 

➢ Modernste Eventtechnik 

➢ Kostenfreies WLAN für Veranstalter 

➢ Hoteleigene Tiefgarage 

➢ Bodentiefe Panoramafenster in den Sälen 

➢ Kostenfreie Übernachtung im Doppelzimmer inklusive Frühstück bei einer Feier 

ab 20 Personen als Geschenk an den Veranstalter 

➢ Kein Serviceaufschlag bis 01:00 Uhr 

➢ Persönliches Angebot innerhalb 24 Stunden 

➢ Kostenfreies Probeessen inklusive Weinverkostung für den Veranstalter bei einer 

Feier ab 80 Personen 

UNSER TAGUNGSVERSPRECHEN 

➢ Lichtdurchflutete und klimatisierte Tagungsräume 

➢ Persönliche Tagungsbetreuung 

➢ Alle Räume inklusive 1 Flipchart, 1 Pinnwand und 1 Beamer 

➢ Set up mit Blöcken und Stiften 

➢ Kostenfreies WLAN  

➢ Hoteleigene Tiefgarage 

➢ Referentenparkplätze in Aufzugnähe 

➢ Für Referenten: kostenfreies Upgrade in die nächsthöhere Zimmerkategorie, 

nach Verfügbarkeit 

➢ Innovatives und abwechslungsreiches Foodkonzept mit täglich wechselnden 

Kaffeepausen  
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TAGUNGSRÄUME 
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TAGUNGSRÄUME 
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TAGUNGSRÄUME 
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TAGUNGSRÄUME 
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TAGUNGSRÄUME 
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TAGUNGSRÄUME 
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RAUMMIETE & MINDESTUMSATZ 

 
Raum Größe Länge Breite Höhe Raummiete Mindestumsatz Bestuhlung 

 m² m m m € € Max. PAX 

Maternussaal 400 21 21 4,7-12 4.000,00 12.400,00 480 

 

Foyer 700    500,00 in MAT. inkl.  

 

Dreikönigssaal 186 22 7,6 2,85 1.800,00 5.5000,00 220 

 

Adelheid 73 10,2 7,08 2,5-4,5 760,00 2.100,00 90 

 

Quirinus 63 8,9 7,5 3,3 530,00 1.600,00 65 

 

Gereon 64 9,54 6,25 2,72 530,00 1.600,00 65 

 

Laurentius 60 8,18 6,79 2,9-4,5 530,00 1.600,00 65 

 

Suitbertus 48 8,38 5,0 2,7-3,8 290,00 880,00 35 

 

Heribert 44 7,58 5,0 2,7-3,8 290,00 880,00 35 

 

Lambertus 44 6,6 7,3 4,5 210,00 630,00 25 

 

Bruno 44 6,9 7,2 4,5 210,00 630,00 25 

 

Filmraum 1 54 5,7 8,0 2,8 250,00 750,00 30 

 

Ursula 34 5,7 5,45 3,9 230,00 700,00 28 

 

Engelbert 15 4,0 3,1 2,6 70,00 200,00 8 

 
*Der Mindestumsatz ist durch alle Leistungen im Tagungsbereich zu erreichen. 

Wird dieser nicht erreicht, behalten wir uns das Recht vor die Differenz in Rechnung zu stellen. 
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MEDIENTECHNIK / AUSSTATTUNG 

In der Pauschale enthalten: 

1 Flipchart, 1 Pinnwand, 1 Beamer inkl. Leinwand, Blöcke und Stifte 

 

In der Raummiete / Mindestverzehr bei Feierlichkeiten enthalten: 

Service, Weiße Tischwäsche und Servietten, 1 Beamer inkl. Leinwand 

 

Zusätzliche Technik kostenpflichtig, pro Tag 

 

 Pinnwand       à 15,00€ 

 Flipchart       à 15,00€ 

 Moderatorenkoffer      à 20,00€ 

 Videomitschnitt       à 50,00€ 

 Krawattenmikrofon      à 35,00€ 

 Standmikrofon      à 35,00€ 

 Headset-Mikrofon      à 35,00€ 

 Mobiler Beamer (inkl. Leinwand)    à 50,00€ 

 Catch Box       à 50,00€ 

 Podium (je Bühnenelement)     à 60,00€ 

 Ambientebeleuchtung (farblich einstellbar)   à 120,00€ 

 Vorschaumonitor      à 100,00€ 

 Transportabler Akku-Lautsprecher     à 100,00€ 
mit Bluetooth, USB/XLR/Klinke/Micro Kabel gebunden auf Stativ 

 Notebook        à 100,00€ 

 TV Monitor mit Ton      à 150,00€ 

 Diskussionsanlage bis 20 Mikrofone    à 500,00€ 
(ab 20 Mikrofone auf Anfrage) 

 Gehörlosenanlage      à 100,00€  

 Klavier (ungestimmt)     à 100,00€  

 Flügel (ungestimmt)      à 150,00€  

 Ausstellungsfläche (pro m²/Tag; min. 2m²)   à 40,00€  
(Standardausstattung pro Stand: 1x Tisch, 1xStuhl, 1xStomanschluss) 

 Lagerraum für Aussteller     à 250,00€  

 Technikerstunde      à 65,00€  
(Falls eine zusätzliche Anmietung bei einer Fremdfirma erforderlich ist, 

gelten die o.g. Mietpreise nicht.) 

 Garderobendienst  

Werktags bis 22:00 Uhr à 42,00€ // Werktags ab 22:00 à 58,00€ 
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MEDIENTECHNIK / AUSSTATTUNG 

 

Mobiliar 

 

 Barhocker      à 20,00€  

 Ledersessel      à 20,00€  

 Stehtisch      à 25,00€  

 Mobiles Rednerpult     à 25,00€  

 Ledersofa      à 100,00€  

 

Sonstige 

 

 Tellergeld für Hochzeitstorten     p.P. 2,50€ 

 Tischpläne auf Staffelei      ab 5,00€ 

 Menüklappkarte mit Umschlag (DIN A5)    à 3,50€ 
Wir fertigen für Sie Menükarten mit Ihrem persönlichen Spruch oder Textzeilen an. 

 Kandelaber       à 5,00€ 

 Korkgeld für Weine (0,75l)     à 22,00€ 

 Korkgeld für Schaumweine (0,75l)    à 30,00€ 

 Korkgeld für Champagner (0,75l)     à 40,00€ 

 Korkgeld für Spirituosen (0,75l)     à 50,00€ 

 

Catering 

 

 Cateringpauschale     500,00€ 

 Servicestunde pro angefangene Stunde / Mitarbeiter ab 40,00€ 

40,00 EUR je angefangene Stunde / pro Mitarbeiter 

50,00 EUR je angefangene Stunde / pro Serviceleitung 

 

Zusätzliche Internetleitung 

 

Mit Gastzugang über eine separate, externe SSID: 

(LAN-Anschluss möglich) 

 10 Mbit/s 400,00€  

 50 Mbit/s 550,00€  

 100 Mbit/s 660,00€  

Mit Gastzugang über eine separate, interne SSID: 

 25 Mbit/s à 190,- EUR p.T. 

 

Auf Anfrage stellen wir Ihnen gerne weitere Technik zur Verfügung. 
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MEDIENTECHNIK / AUSSTATTUNG 

 

Hybrid Basis Paket à 360,00€ 

Aufbau und Vorbereitung der Technik durch hauseigenen Techniker 

 

 Kamera mit Weitwinkel zur Erfassung aller Personen und Bewegung der Kamera 

per Fernsteuerung 

 gestochen scharfe Videoaufnahmen, brillante Farben und bemerkenswerte 

originalgetreue Bildwiedergabe 

 integriertes Mikrofon für die Personen vor Ort 

 integrierter Lautsprecher für die Personen vor Ort 

 motorisiertes Objektiv erfasst Räume mit verlustfreier Bildqualität und bis zu 5-

fachem optischen Zoom   

 ein zweites integriertes Objektiv erkennt Sitzungsteilnehmer und verstärkt das 

Autoframing  

 alle Konferenzteilnehmer, auch diejenigen, die erst später hinzukommen, werden 

automatisch erfasst  

 der KI-Sucher erkennt auf intelligente Weise, welcher Bildausschnitt gerade 

fokussiert werden muss  
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ZIMMERPREISE 

 

Komfort Einzelzimmer   ab 84,00€ 

Komfort Doppelzimmer   ab 104,00€ 

 

Superior Einzelzimmer   ab 94,00€ 

Superior Doppelzimmer    ab 114,00€ 

 

Premium Einzelzimmer   ab 104,00€ 

Premium Doppelzimmer   ab 124,00€ 

 

*Unsere Preise verstehen sich inklusive MwSt. und Frühstück, zzgl. 

Kulturförderabgabe. Die angegebenen Preise gelten nur als Richtwert. Wir haben 

tagesaktuelle Preise. Sprechen Sie uns gerne an. 

 

 

 

MENÜ-ODER BUFFETBESTELLUNG 

 

Bei Ihrer Menü- oder Buffetbestellung bitten wir Sie, folgendes zu beachten: 

 

 Wir erbitten 14 Tage vor der Veranstaltung eine definitive Personenzahl inklusive 

Speisenauswahl Ihrerseits.  

 Unsere Menüvorschläge gelten ab 15 Personen und unsere Buffetvorschläge ab 

20 Personen. Geringere Personenzahlen werden mit einem Aufpreis berechnet. 

 Unsere Preise verstehen sich als Inklusivpreise pro Person, beinhalten das 

Bedienungsgeld, sowie die gesetzliche Mehrwertsteuer und sind in EURO 

ausgewiesen. 

 Unser Servicepersonal wird ab 1:00 Uhr wie folgt berechnet: 

40,00€ pro Mitarbeiter / pro Stunde 

50,00€ pro Oberkellner / pro Stunde 

 Es gilt eine generelle Sperrstunde ab 03:00 Uhr. 

 Es gelten die Allgemeinen Geschäftsbedingungen (AGB) für die Tagungszentren 

des Erzbistums Köln. 

 Änderungen bleiben vorbehalten – Stand Februar 2024 

Alle vorherigen Vorschläge verlieren ihre Gültigkeit. 
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KÜCHENPHILOSOPHIE 

 

Liebe Freunde des Maternushaus! 

 

Unsere Küche im Maternushaus ist abwechslungsreich, originell aber auch traditionell. 

Gerne lassen wir uns auch von Trends aus allen Teilen unserer Erde inspirieren.  

 

Unsere Küchen Philosophie 

Ökologie sowie Ökonomie steht in unserem Hause im Vordergrund. Daher orientieren 

wir uns stets am jahreszeitlichen Obst- und Gemüse- sowie im Fisch- und Fleischangebot. 

Wir verfolgen eine frische Küche die sich traditionell, mediterran, kölsch, deftig als auch 

international gestaltet. 
 

Auf kurze Lieferwege und natürliche Fleischaufzucht zu achten, ist für uns 

selbstverständlich. Überwiegend verarbeiten wir Fisch aus zertifizierter Fischerei sowie 

nachhaltiger und ökologischer Fangmethode. Unsere Partner sind kompetente 

Lieferanten, die zu Ihrem Wohl auf unsere Wünsche eingehen und damit beste Qualität 

garantieren. Wir bieten eine reichhaltige Auswahl an vegetarischen sowie veganen 

Gerichten an. Bei Unverträglichkeiten bestimmter Lebensmittel sprechen Sie uns bitte 

an. 
 

Um Sie optimal mit Energie für Ihre Seminare zu versorgen, hat unser Küchenteam ein 

innovatives und abwechslungsreiches Food-Konzept entwickelt.  
 

Täglich wechselnde Kaffeepausen werden an zentralen Punkten mit direktem Zugang zu 

unseren ruhespendenden Innenhöfen serviert.  
 

Ebenso bieten wir Ihnen täglich wechselnde Menüs oder Buffets auf Grundlage unserer 

Philosophie an um Sie bestmöglich bei Ihrem Seminar zu begleiten. 

 

Unsere Getränkephilosophie 

Mit einem guten Begleiter steht und fällt ein gelungenes Essen – so halten wir es 

auch mit unseren Weinen. Optimales Preis-Leistungsverhältnis und geschmacklich 

eindrucksvoll, gerade bei Veranstaltungen mit unterschiedlichen Ansprüchen – hier ist 

für jeden etwas dabei. Handverlesen und natürlich - auf unsere Küchenphilosophie 

abgestimmt. Unser Fokus liegt auf deutschen und italienischen Weinen. Unsere 

deutschen Weine beziehen wir regional, um eine authentische Verbindung zu unserer 

Umgebung herzustellen. - Wir beraten Sie gerne! 

 

Ihre Gastgeber vom Team des MATERNUSHAUS. 
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NACHHALTIGKEITSVERSPRECHEN 

 

 Den unterschiedlichen Tätigkeitsbereichen und den damit verbundenen 

vielfältigen Bedürfnissen unserer Kunden möchten wir durch ein 

ausgewogenes und abwechslungsreiches Angebot gerecht werden. Um 

der steigenden Nachfrage einer bewussten Ernährungsweise 

nachzukommen, enthält das Angebot hochwertige vegetarische und 

vegane Speisen. Wir arbeitet nach höchsten Qualitäts- und 

Hygienestandards. Unser geschultes QM-Team führt regelmäßige 

Stichprobenkontrollen in allen Küchen durch. Darüber hinaus werden 

alle unsere Betriebe durch ein unabhängiges akkreditiertes 

Hygieneinstitut kontrolliert. 

 Die Qualität und Herkunft unserer Lebensmittel liegt uns am Herzen. 

Obst, Gemüse, Getränke sowie Fleisch, wo möglich, beziehen wir 

bereits heute aus der jeweiligen Region unserer Betriebe und bieten 

Fisch aus nachhaltiger Fischzucht an. Im Bereich der Verpackungen 

bringen wir nur noch nachhaltige Einwegverpackungen in den Umlauf, 

die aus nachwachsenden, biologisch abbaubaren oder recycelten 

Rohstoffen bestehen. Ebenso achten wir auf die Vermeidung von 

Lebensmittelverschwendung und setzen auf Ressourcenschonung 

entlang der gesamten Wertschöpfungskette.  

 Durch die erweiterte Kennzeichnung unserer Speisen bieten wir eine 

größtmögliche Transparenz bei der Auswahl der Mahlzeiten in den 

Restaurants und Kantinen.  Zudem unterstützen wir bspw. durch den 

Verkauf von fair gehandelten Artikeln, wie z.B. Kaffee und Kakao 

soziale Projekte und wirken bei gemeinnützigen Aktionen mit. Mit 

regelmäßigen Schulungen fördern wir unsere Mitarbeiter*innen zu 

vielen verschiedenen Themen, wie z.B. Arbeitssicherheit oder Hygiene 

und geben wichtige Informationen gebündelt an Gäste weiter. 

 Eine partnerschaftliche und damit nachhaltige Beziehung zu unseren 

Lieferanten und Dienstleistern ist uns sehr wichtig. Eine gute 

Zusammenarbeit ist hierbei die Basis, um für unsere Gäste ein 

breitgefächertes Angebot zu erstellen. Umweltbewusstes Handeln 

fließt aus diesem Grund in die Entscheidung zur Auswahl unserer 

Lieferanten mit ein und ein Austausch zur Umsetzung unserer 

Nachhaltigkeitsbestrebungen findet laufend statt. Wir beobachten 

kontinuierlich Trends und Innovationen und arbeiten stetig daran, um 

die nachhaltig schönste Stunde des Arbeitstages bei uns zu 

ermöglichen. 
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UNSERE UNTERNEHMENSWERTE 
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TAGUNGSPAUSCHALEN 

 

 

Seminarpauschale I (bis 4 Stunden) 

 

➢ Kaffeepause vor- oder nachmittags an unseren Breakout-Areas 

mit Kaffee/Tee und einer Auswahl an herzhaften und / oder süßen Snacks 

➢ Mittagessen oder Abendessen 

als Lunch- oder Dinnerbuffet nach Wahl des Küchenchefs 

➢ Raummiete  

➢ Standardtechnik  

1 Flipchart, 1 Pinnwand, 1 Beamer inkl. Leinwand, Stifte und Blöcke 

61,50€ pro Person 

 

➢ Inkl. Getränkepauschale 

Mineralwasser im Tagungsraum und zum Essen unlimitiert 

69,50€ pro Person 

 

 

Seminarpauschale II (ab 4 Stunden) 

 

➢ 2x Kaffeepause vor- und nachmittags an unseren Breakout-Areas 

mit Kaffee/Tee und einer Auswahl an herzhaften und / oder süßen Snacks 

➢ Mittagessen  

als Lunchbuffet nach Wahl des Küchenchefs 

➢ Raummiete  

➢ Standardtechnik  

1 Flipchart, 1 Pinnwand, 1 Beamer inkl. Leinwand, Stifte und Blöcke 

72,00€ pro Person 

 

➢ Inkl. Getränkepauschale 

Mineralwasser im Tagungsraum und zum Essen unlimitiert 

84,00€ pro Person 

 

 

 

 

*Unsere Preise verstehen sich inkl. MwSt. und Servicegebühr. 
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TAGUNGSGETRÄNKE 

 

Wasser 

 

Gerolsteiner Medium   0,5l   4,50€ pro Flasche 

Gerolsteiner Naturell   0,5l   4,50€ pro Flasche 

Gerolsteiner Sprudel   0,25l   2,50€ pro Flasche 

Gerolsteiner Naturell    0,25l   2,50€ pro Flasche 
 

 

 

 

 

Unsere Minibars in den Tagungsräumen 

 

Proviant (Bio) 

Cola (Fairtrade)    0,33l   3,50€ pro Flasche 

Cola Zuckerfrei (Fairtrade)  0,33l   3,50€ pro Flasche 

Zitronen-/Orangenlimonade  0,33l   3,50€ pro Flasche 

Rhabarberlimonade   0,33l   3,50€ pro Flasche 

Maracuja-Orangen Schorle   0,33l   3,50€ pro Flasche 

Kirsch-Granatapfel Schorle  0,33l   3,50€ pro Flasche 

Orangensaft    0,2l   2,50€ pro Flasche 

Apfelsaft    0,2l   2,50€ pro Flasche 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

*Unsere Preise verstehen sich inkl. MwSt. und Servicegebühr 
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KAFFEEPAUSEN 

 

Energy-Booster (für Sie serviert in den Breakout-Areas) 
 

Kaffeepause        4,50€ pro Person 
mit Kaffee/Tee  

 

Kaffeepause        6,50€ pro Person 
mit Kaffee/Tee und Gebäck 

 

Kaffeepause                14,50€ pro Person 
mit Kaffee/Tee und einer Auswahl, herzhaften und / oder süßen Snacks 

 

Zu der Kaffeepause können Sie für 3,-€ pro Person einen zusätzliche Snack bestellen. 
 

o Verschiedenes Laugenkonfekt 

o Müsliriegel 

o Quarkbällchen 

o Dänischer Plunder 

o Naturjoghurt im Weckglas mit Früchten 

o Geschnittenes Obst 

o Nuss-Trockenfrüchte Mix im Weckglas 

o Blechkuchen 

o Miniplunderteilchen 

o Verschiedene süße und herzhafte Minicroissants 

o Herzhaftes Blätterteiggebäck  

o Muffins  

o Hefeteilchen 

 

Waffeln und Kuchenauswahl 
 

Schoko-Kirschkuchen      3,50 € pro Stück 

Gebackener Käsekuchen      3,50 € pro Stück 

Gedeckter Pflaumenkuchen     3,50 € pro Stück 

Apfelkuchen       3,50 € pro Stück 

Bienenstich       3,50 € pro Stück 

Donauwelle       3,50 € pro Stück 
 

Frische luftige Waffeln mit heißen Kirschen und Sahne           7,50€ pro Person 
 

*Für einen Serviceaufschlag von 3,00€ pro Person servieren wir Ihnen 

Ihre Auswahl an kleinen Leckereien an Ihren Lieblingsort im Maternushaus. 
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KAFFEEPAUSEN 

 

Breakout-Areas 

 

Unsere Breakout-Areas finden Sie im Foyer, im Rundgang mit Zugang zu den Innenhöfen 

und auch auf der Empore. Zu den festen Kaffeepausen steht Ihnen und Ihren Gästen 

vormittags von 09:30 Uhr bis 11:30 Uhr und nachmittags von 14:30 Uhr bis 16:30 Uhr 

ein Kaffeevollautomat, Tee Samowar, eine Auswahl an Obst, herzhafte und /oder süße 

Snacks zur Selbstbedienung bereit. Gerne überrascht unsere Tagungsbetreuung Ihre 

Kaffeepause mit einer kleinen Candybar oder einem extra Gruß aus der Küche. 

 

Lieblingsort 

 

Für einen Serviceaufschlag von 3,00€ pro Person servieren wir Ihnen Ihre Auswahl an 

kleinen Leckereien, an Ihren Lieblingsort im Maternushaus. Dieser kann unter anderem 

Ihr Tagungsraum sein oder aber auch einer unserer Innenhöfe, welche zum Energie 

tanken einladen.  
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IMBISS 

Imbiss inkl. Pauschale anstatt Mittagessen / Abendessen oder außerhalb der 

Pauschale für 22,00€ pro Person. 
 

Tagessuppe und 5 Bestandteile aus dem Bereich Fingerfood nach Wahl des 

Küchenchefs 
 

Fingerfood zum Imbiss, Aperitif, zusätzlich zu der Kaffeepause oder für zwischendurch 

ab 15 Personen 

 

Imbisspaket „International“ 22,90€ pro Person 
 

 Suppe der Saison dazu Brotkonfekt & Dip der Saison 

 Herzhaft gefüllte Blätterteigtaschen 

 Mediterraner Nudelsalat in Limettenmayonnaise mit Thunfisch 

 Mini-Frühlingsrollen mit Sweet-Chili-soße 

 Eingelegte Antipasti 

 Panna cotta mit Beerenmark 
 

Imbisspaket „Kölsch“ 24,50€ pro Person 
 

 Kölsche Erbsensuppe mit Bockwurst 

 Mini-Bun „Halver Hahn“  

 Mini-Frikadelle mit Kölschem Senf  

 Schnibbelbohnensalat im Weckglas  

 Rievkoche mit Apfelmus  

 Kölsch Tiramisu  
 

Imbisspaket „Vegan“ 24,50€ pro Person 
 

 Vegane Mittelmeergemüsecrème 

 Vegane-Crispy Wings auf Sojabasis  

 Noodle Stick Sweet & Sour (Vegan)  

 Falafel-Bällchen mit pikantem veganem Joghurt  

 Tomatensalat mit roten Zwiebeln  

 Exotischer Obstsalat  
 

Imbisspaket „Bergisch“ 22,90€ pro Person 
 

 Currywurst mit Brotkonfekt 

 Bergischer Krautsalat mit Speck 

 Mini-Ofenkartoffel mit Kräuterquark  

 Mini-Bergische Waffel mit Kirschen 
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IMBISS 

 

Buchbare einzel Komponenten zum Imbiss als Fingerfood 

 

Noodle-Stick `Sweet & Sour` (Vegan) à 2 Stück    2,50 € 
 

Herzhaft gefüllte Mini-Blätterteigtasche mit… 

... Spinat / Ricotta à 2 Stück     3,50 € 

... Schinken / Käse à 2 Stück     3,50 € 

… Tomate / Mozzarella à 2 Stück     3,50 € 
 

halbes belegtes Brötchen mit Käse, Wurst etc.    2,90 € 
 

halbes, veganes belegte Brötchen      2,90 € 
 

Foccacia mit Feta, Oliven, Peperoni, Thymian    2,70 € 
 

Foccacia mit Thunfisch, Tomate und Mozzarella, Basilikum   2,80 € 
 

Foccaica mit Salat Caprese piccola, Balsamico    3,10 € 
 

Foccaica mit Pesto, Landschinken, Käse und Zwiebeln   3,90 € 
 

Vegane Crispy Wings auf Sojabasis à 2 Stück    3,00 € 
 

Vegane Bällchen gefüllt nach Ragout Art à 2 Stück    2,90 € 

 

 

 

Aus dem Weckglas 

 

Gegrilltes und eingelegtes Gemüse in pikantem Olivenöl (Vegan)  3,10 € 
 

Hausgebeizter Lachs auf Honig-Dill-Senf mit Pumpernickelcrunch  4,20 € 
 

Pfälzer Kartoffelsalat mit Mini-Schnitzel & Zitronenschnitz   3,50 € 
 

Mediterraner Nudelsalat in Limettenmayonnaise mit Thunfisch  2,90 € 
 

Mini-Frühlingsrollen auf Sprossensalat mit Sweetchilisauce (Vegan)  2,50 € 
 

Mini Bun – „Halver Hahn“ mit Gouda, Senf und Zwiebel-Gurken-Relish 4,20 € 
 

Mini Bun – mit Kölsch Kaviar (Blutwurst) und Apfelmayonnaise  4,20 € 
 

Mini Bun - mit Frikadelle, Kartoffelsalat und Senf    5,50 € 
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VORSPEISEN & SALATE 

 

Vorspeisen 

 

Brotauswahl mit gesalzener Butter und einem Hausdipp   5,90 € 
 

„Vitello Tonnato"        18,50 € 
(Kalbfleisch in Thunfischsauce mit Zitrone und Oliven) 
 

Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesan     16,50 € 
 

Anti Pasti        14,50 € 
(Oliven, Aubergine, Zuccini, bunte Paprika und weiße Zwiebeln) 
 

Eingelegte grüne und schwarze Oliven     9,20 € 
 

Gegrilltes und eingelegtes Gemüse mit Aioli    12,50 € 
 

Gebeizte Entenbrust mit Sojamayonnaise     15,80 € 
 

Gebeizter Rinderrücken mit Soja und Ingwer    16,50 € 
 

Kleine Rievkoche mit Räucherlachs und Crème frâiche   18,10 € 
 

Tomate-Mozzarella mit Basilikum & Balsamico Topping   9,00 € 

 

 

 

 

 

Salate 

 

Rheinischer Kartoffelsalat       5,20 € 
 

Rohkostsalate mit verschiedenen Dressings     8,70 € 
 

Italienischer Nudelsalat mit getrockneten Tomaten,    8,20 € 

Grana Padano und frischen Kräutern in Olivenöl-Balsamico-Emulsion 
 

Italienischer Kartoffelsalat mit Pesto und Parmaschinken   9,40 € 
 

Rapunzelsalat mit Kartoffel-Speck-dressing     8,20 € 
 

Rheinischer Heringssalat       7,40 € 
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SUPPEN & EINTÖPFE 

 

Für unsere Suppenkasper 

 

Gazpacho (auch Vegan möglich)      6,80 € 
 

Pilzrahmsuppe mit Croûtons, frische Petersilie    5,50 € 
 

Thai-Curry-Kokossuppe mit gebratener Garnele und Zitronengras  6,50 € 
 

Consommé vom Rind mit gegrilltem Gemüse und Grießnocken  6,20 € 
 

Klassische Hochzeitssuppe (Rinderconsommé)    5,90 € 
 

Toskana Minestrone mit weißen Bohnen -Vegan-     6,20 € 
 

Grobe Kartoffelsuppe mit Mettenden     6,90 € 
 

Chili con Carne        6,50 € 
 

Mittelmeergemüseschaumsuppe      5,50 € 
 

Krüstchengulasch        6,90 € 
 

Erbsensuppe mit Bockwurst      7,00 € 
 

Linsensuppe mit Bockwurst      7,00 € 
 

Currywurst mit Brötchen       7,50 € 

 

 

Sorbets 

 

Gerne servieren wir Ihnen und Ihren Gästen vor dem Hauptgang ein erfrischendes und 

appetitanregendes Sorbet mit Sekt aus dem Hause Affaltrach. 

 

In den Sorten… 

…Zitrone       5,00€ 

… Frucht der Saison      5,40€ 
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HAUPTGÄNGE 

 

Hauptgänge 

 

 

Rheinischer Sauerbraten mit Rotkohl und Kartoffelklößen   17,40 € 

 

Rosa gebratener Kalbsbraten      22,00 € 

mit Rosmarinjus, Gemüse der Saison und Bratlingen 

 

Knuspriger Spanferkelrücken      16,50 € 

mit Malzbiersoße, Sauerkraut und Breznknödel 

 

Spießbraten mit Bratensauce, Schmorzwiebeln und Schupfnudeln  16,20 € 

 

Geflügel, Basmatireis dazu Asiapfanne mit süß-saurer Sauce   19,20 € 

 

Rosa gebratene Barbarie Entenbrust     17,70 € 

mit Thymian-Honigsauce dazu Gartenbrokkoli und Herzoginkartoffeln 

 

Schweinefilet auf getrüffelter Pilzrahmsauce    16,20 € 

mit gegrilltem Brokkoli und Kartoffelpüree 

 

Geschmorte Ochsenbacke in kräftiger Rotweinjus    21,20 € 

mit gegrilltem Saisongemüse und Kartoffelpüree 

 

Rinderroulade „Hausfrauen Art“      16,30 € 

mit kräftiger Rotweinjus, Rotkohl und Petersilienkartoffeln 

 

Involtini von der Pute gefüllt mit Oliven,     17,30 € 

Mozarella und getrockneten Tomaten an Marsalajus und Süßkartoffelstrudel 

 

Putenrahmgeschnetzeltes mit frischen Champignons    16,50 € 

und hausgemachte Butterspätzle  

 

Saltimbocca vom Kabeljau, Salbei und Parmaschinken   23,30 € 

mit Kirschtomatensauce und Drillingen 

 

Kross gebratener Zander dazu Kartoffel-Rahmsauerkraut   24,50 € 
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HAUPTGÄNGE 

 

Vegetarisch 

 

Tagliatelle mit Zucchini, Basilikum Pesto, Tomaten, italienischen Kräutern  14,50 € 

 

Gefüllte Paprikaschote mit Basmatireis     14,20 € 

 

Brokkoli-Knuspernuggets (paniert) mit Dip     9,50 € 

 

Mediterrane-Tomaten-Artischockenpfanne mit Nudelreis   12,50 € 

 

Moussaka vegetarisch       12,90 € 

(griechischer Kartoffelauflauf mit Paprika, Auberginen, Hartkäse) 
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BUFFETVORSCHLÄGE 

 

„Kölsch“ 

 

Vorspeisen 

Kölsche Erbsensuppe mit Wursteinlage 

Halve Hahn (Röggelchen mit einer dicken Scheibe Gouda) 

Brotkonfekt mit einem Dip & Salzbutter 

 

*** 

 

Hauptgänge 

Himmel & Ääd kleine Rievekochen mit Apfelkompott, Schwarzbrot & Rübenkraut 

Kölscher Sauerbraten mit Rotkohl & Kartoffelklößen 

 

*** 

 

Desserts 

Kölsch Tiramisu 

Rheinischer Karottenkuchen mit Vanilleeis & Mandelkrokant 

 

 
Als 3-Gang Menü wählbar ab mind. 15 Personen 

Als Buffet wählbar ab mind. 20 Personen - Preis pro Person 39,50 Euro 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

Stand 10.02.2024  Seite 30 von 40 

BUFFETVORSCHLÄGE 

 

„Italienisch“ 

 

Vorspeisen 

Toskanische Minestrone 

Rindercarpacchio mit Rucola & Parmesan 

Vitello Tonnato „Kalbfleisch in Thunfischsauce“ mit Zitrone & Olive 

Italienische Brotauswahl mit Dip & Salzbutter 

 

*** 

 

Hauptgänge 

Involtini von der Pute gefüllt mit Oliven, Tomaten, Mozzarella & Marsalajus 

Rosmarinkartoffeln, Brokkoliröschen 

Orecchiette mit Gemüsebolognese 

Seelachs in Weißweinsud dazu einen Artischocken-Risotto 

 

*** 

 

Desserts 

Panna cotta mit Beerenmark 

Zitronensorbet 

Tiramisu 

 

 
Als 3-Gang Menü wählbar ab mind. 15 Personen 

Als Buffet wählbar ab mind. 20 Personen - Preis pro Person 44,90 Euro 
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BUFFETVORSCHLÄGE 

 

„Vegan“ 

 

Vorspeisen 

Tomatencrèmesuppe 

Rohkostsalate mit verschiedenen Dressings 

Gegrilltes und eingelegtes Gemüse 

 

*** 

 

Hauptgänge 

Veganer Burger Pulled Austernpilze, Romana Salat, Gurke, Tomate, vegane Mayonnaise 

Drillinge & Süßkartoffeln aus dem Ofen 

Kartoffel-Gemüse-Auflauf 

 

*** 

 

Desserts 

Exotischer Obstsalat 

Rote Grütze mit Vanillesoße 

 

 
Als 3-Gang Menü wählbar ab mind. 15 Personen 

Als Buffet wählbar ab mind. 20 Personen - Preis pro Person 38,50 Euro 
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BUFFETVORSCHLÄGE 

 

„International“ 

 

Vorspeisen 

Thai-Curry-Kokossuppe mit gebratener Garnele & Zitronengras 

Brotauswahl mit Salzbutter & einem Dip 

Rohkostsalate mit verschiedenen Dressings 

 

*** 

 

Hauptgänge 

Rosa gebratene Barbarie Entenbrust mit Thymian, 

Honigsoße, Gartenbrokkoli & Herzoginkartoffel 

Geschnetzeltes Schweinefilet auf getrüffelter Pilzrahmsauce 

dazu Kartoffelgratin & Saisongemüse 

Mediterrane Tomaten-Artischockenpfanne mit Nudelreis 

 

*** 

 

Desserts 

Cremé brûlée 

Dreierlei Mousse au Chocolat 

 

 
Als 3-Gang Menü wählbar ab mind. 15 Personen 

Als Buffet wählbar Preis ab mind. 20 Personen, pro Person 49,50 Euro 
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FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE  

 

Hauptgänge 

 

Donald Duck        9,50 € 

Chicken Nuggets mit Pommes Frites, Mayonnaise & Ketchup 

 

Mickey Mouse        9,90 € 

Fischstäbchen mit Kartoffelstampf, Erbsen & Möhren 

 

Biene Maja        8,50 € 

Penne mit Bolognesesauce  

 

 

 

Vegetarisch 

 

Biene Maja        8,50 € 

Penne mit Tomatensauce 

 

 

 

 

Desserts 

 

Paw patrol        2,90 € 

Schoko - oder Vanillepudding mit Schokolinsen oder Streusel  

 

Kinder Eis am Stiel (Mini-Milk)      1,20 € 
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KUCHEN & DESSERT 

 

Desserts 

 

Crème Brûlée        4,90 € 

 

Rote Beerengrütze mit Vanillesauce     3,80 € 

 

Dreierlei Mousse au Chocolat      9,50 € 

 

Brownies        6,70 € 

 

Tiramisu mit Amarettini       9,50 € 

 

Rheinischer Karottenkuchen mit Vanilleeis und Mandelkrokant  7,80 € 

 

Kleine Käseauswahl mit Feigensenf und Brotauswahl   5,90 € 

 

Panna cotta         4,50 € 

 

Gefüllte Crêpes mit Kakaocreme      8,00 € 

 

Waffeln mit Kirschen, Sahne und Eis     7,50 € 

 

 

 

 

Kuchenauswahl 

 

Schoko-Kirschkuchen      3,50 € pro Stück 

Gebackener Käsekuchen      3,50 € pro Stück 

Gedeckter Pflaumenkuchen     3,50 € pro Stück 

Apfelkuchen       3,50 € pro Stück 

Bienenstich       3,50 € pro Stück 

Donauwelle       3,50 € pro Stück 
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GRILLANGEBOT 

 

Unser Grillangebot ab 20 Personen 

 

„BBQ in den Maternusgärten“ - 39,00€ p.P. 

 

 Mariniertes Hähnchenbrustfilet 

 Rostbratwurst 

 ca. 150 g argentinisches Hüftsteak 

 Rheinischer Kartoffelsalat 

 Ofenkartoffel mit Kräuterquark 

 Tomaten-Gurkensalat mit Zwiebeln 

 Blattsalate mit verschiedenen Dressings 

 Krautsalat mit Frühlingszwiebeln 

 Brotvariationen 

 Butter / Kräuterbutter 

 Barbecue Sauce, Ketchup und Mayonnaise 

 

Folgende Komponenten können Sie gerne zu unserem Grillangebot hinzubuchen: 

 

Gemüsespieß      Preis pro Spieß  2,50 € 

Argentinisches Rumpsteak ca. 150 g   Preis pro Steak  6,50 € 

Spare Rib      Preis pro Stück  2,50 € 

Marinierter Bauchspeck     Preis pro Stück  2,50 € 

Garnelenspieß     Preis pro Stück  3,50 € 

Lachstranche     Preis pro Stück  5,50 € 

Lammkotelett      Preis pro Stück  4,70 € 

Hot-Chili-Sauce oder Knoblauch-Sauce  Preis pro Portion 1,50 € 
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ABENDGESTALTUNG 

 

Unsere Mitarbeiter beraten Sie gerne und erledigen alles für eine entspannte und 

erholsame Freizeit. 

 

„Kegelbahn“ 

Erleben Sie einen spannenden und unterhaltsamen Abend. Gemütliches 

Beisammensitzen in unseren hauseigenen Kegelbahnen oder sportliche Höchstleistungen 

– ganz nach Ihrem Geschmack ist Abwechslung zum Tagungsraum garantiert. 
 

Miete: 18,00€ zwei Bahnen/pro Stunde 

Anzahl: max. 30 Personen 

 

Unsere Kegelbahn Karte 

Jeweils ab 8 Personen auf Vorbestellung 

 

Krüstchengulasch mit Partybrötchen     7,50€ 

 

Rheinisches Viertelstündchen      8,50€ 

Mini Bun – „Halver Hahn“ mit Gouda, Senf und Zwiebel-Gurken-Relish 

Mini Bun – mit Kölsch Kaviar (Blutwurst) und Apfelmayonnaise 

Mini Bun – mit Frikadelle, Kartoffelsalat und Senf 

 

Alle 9         10,50€  

Pfälzer Kartoffelsalat, Minischnitzel & Zitronenschnitz 

Partybrötchen mit gesalzener Butter 

 

KeKi (KegelKids)        7,50€ 

Nürnberger Rostbratwürstchen mit Pommes frites 

Ketchup, Mayonnaise und ein Eis am Stiel 

 

Salzgebäck         4,50€ 
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UNSERE PARTNER 

 

Blumenschmuck 

Blumenhof Köln 

Exklusive Arrangements harmonieren in Form und Gestaltung. Ausgefallene Floralien 

ergänzt durch innovative, trendorientierte Vasen und Gefäße. 

www.blumenhof-koeln.de 

 

Torten und Kuchen 

Bäckerei Heisters GmbH & Co KG 

Zobelweg3 

53842 Troisdorf 

 

Hussen 

Agentur Traumhaft ist der perfekte Partner für traumhafte Stuhlhussen passend zu 

unseren Stühlen unserer Salons und Säle. 

AGENTUR TRAUMHAFT GmbH 

Stolzenbergstr. 15 

76532 Baden-Baden 

www.agentur-traumhaft.de  

 

Musik und Unterhaltung 

Ob ein Pianospieler während des Empfangs, ein DJ oder eine Live Band für den 

Hochzeitswalzer, die richtige Musik entscheidet über eine gelungene Feier. Wir haben 

eine gute Auswahl an Ansprechpartnern für Sie zur Verfügung. Sprechen Sie uns an. 
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WEGBESCHREIBUNG 

Ihre Anreise 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Maternushaus | Kardinal-Frings-Str. 1-3 | 50668 Köln 

 

 

Über die Autobahnen: 

Ausfahrt Zentrum / Innenstadt. 

Von da folgen Sie der roten Farbzone „Dom / Rhein“ des Kölner Parkleitsystems und 

erreichen den Hauptbahnhof bzw. Dom. 

Ab hier orientieren Sie sich bitte an unserem Kartenausschnitt. 

 

 

Mit öffentlichen Verkehrsmitteln: 

Köln HBF. 
 

Von dort sind es nur 5 Minuten über die „Dompropst-Ketzer-Straße“ zum 

Maternushaus. 
 

Nächste U-Bahn-Haltestellen: Appellhofplatz und HBF-Köln 

  

https://www.google.com/maps/place/Maternushaus/@50.9439938,6.9525734,17z/data=!4m18!1m8!3m7!1s0x47bf25a5d406e7a3:0x3719e9460f4f52f5!2sAuf+dem+Hunnenr%C3%BCcken,+50668+Innenstadt!3b1!8m2!3d50.9439938!4d6.9525734!16s%2Fg%2F1tdm7g5g!3m8!1s0x47bf25a683b91651:0x5532e6ead094a439!5m2!4m1!1i2!8m2!3d50.9444124!4d6.9521636!16s%2Fg%2F1ydxpy4vr?entry=ttu
https://www.google.com/maps/place/Maternushaus/@50.9439938,6.9525734,17z/data=!4m18!1m8!3m7!1s0x47bf25a5d406e7a3:0x3719e9460f4f52f5!2sAuf+dem+Hunnenr%C3%BCcken,+50668+Innenstadt!3b1!8m2!3d50.9439938!4d6.9525734!16s%2Fg%2F1tdm7g5g!3m8!1s0x47bf25a683b91651:0x5532e6ead094a439!5m2!4m1!1i2!8m2!3d50.9444124!4d6.9521636!16s%2Fg%2F1ydxpy4vr?entry=ttu
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PARKEN  

 

Parken im Maternushaus 

 

Wir verfügen über eine eigene Tiefgarage mit 2 Ebenen. 

 

 Öffnungszeiten: 24 Stunden (Ausnahme Betriebsschließungen) 

 Anzahl der Parkplätze: 180 Plätze 

 Frauenparkplätze: 8 Plätze 

 Behindertenparkplätze: 11 Plätze 

 E-Ladestationen: 4 Plätze 

 Durchfahrtshöhe: 1,90 m 

 Referentenparkplätze auf Ebene 2 in Aufzugsnähe 

 

Parkgebühren: (ab 01.01.2024) 

Montag – Sonntag + Feiertags 

2,50€ pro angefangene Stunde 

Tagesmaximalpreis für 24 Stunden 24,00€ 
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ALLGEMINE GESCHÄFTSBEDINGUNGEN 

Allgemeine Geschäftsbedingungen 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://tagen.erzbistum-koeln.de/export/sites/tagungshaus/maternushaus/.galleries/dokumente/AGB-Tagungshaus-MAT-Stand-2016.pdf

